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ENTIDADE

Prefeitura Municipal de Caxias - MA

CNPJ: 05.281.738/0001-98, Prefeito Fabio José
Gentil Pereira Rosa

Endereco: Praga Dias Carneiro, 600, Centro
Telefone: (99) 3521-3025 e-mail:
ti@caxias.ma.gov.br

Site: https://www.caxias.ma.gov.br

GABINETE

DECRETO MUNICIPAL N2 153, DE 28 DE ABRIL
DE 2023.

REGULAMENTA A LEI NO 2.548 DE 22 DE
DEZEMBRO DE 2021, QUE DISPOE SOBRE O
SERVICO DE INSPECAO SANITARIA E
INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL NO MUNICIPIO DE CAXIAS -MA, E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAXIAS, Estado do
Maranhao, Fabio José Gentil Pereira Rosa, no uso de
suas prerrogativas e atribuicdes legais,
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fundamentado no art. 65, incisos II, VIII, XII, da Lei
Organica do Municipio,

CONSIDERANDO a Lei Municipal n? 2.548, de 22 de
dezembro de 2021, que dispde sobre a constituigao
do Servico de Inspegcao Municipal - SIM e os

procedimentos de inspec¢do sanitdria em
estabelecimentos que produzam produtos de origem
animal e da outras providéncias.

CONSIDERANDO a necessidade de regulamentar as
normas de inspecao e fiscalizagcdo industrial e
sanitdria de produtos de origem animal que realizam
o comércio intramunicipal.

DECRETA:

CAPITULO 1

DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12. Este Decreto estabelece as normas que
regulamentam a inspecao e a fiscalizacao industrial e
sanitaria de produtos de origem animal, instituidas
pela Lei N° 2.548.

Art. 292, A inspecdo e a fiscalizacao de
estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizem o comércio intermunicipal, de que trata esse
decreto, sao de competéncia do Servigo de Inspecdo
Municipal - SIM, da Secretaria Municipal de
Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegocio.

§ 12. A inspecado e a fiscalizacdo se estendem as casas
atacadistas que recebem e armazenam produtos de
origem animal, em caréter supletivo as atividades de
fiscalizagdo da Secretaria Municipal de Saude.

Art. 32, Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizacao
prevista nesse Decreto os animais destinados ao
abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus
derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus
derivados e os produtos de abelhas e seus derivados,
comestiveis e ndo comestiveis, com adi¢gdes ou nédo de
produtos vegetais.

Paragrafo Unico. A inspecéo e a fiscalizacéo a que se
refere este artigo abrangem, sob o ponto de vista
industrial e sanitario, a inspegao ante-mortem e pods-
mortem dos animais, a recep¢ao, a manipulacao, o
beneficiamento, a industrializacdo, o fracionamento,
a conservacgao, o acondicionamento, a embalagem, a
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rotulagem, o armazenamento, a exposicdo, e o
transito de qualquer matérias-primas e produtos de
origem animal.

Art. 42, A inspecado e a fiscalizacao de que trata este
Decreto serdao realizadas:

I - Nas propriedades Rurais fornecedoras de
matérias-primas destinadas & manipulagdo ou ao
processamento de produtos de origem animal;

IT - Nos estabelecimentos que recebam as diferentes
espécies de animais previstas neste Decreto para
abate ou industrializagao;

IIT - Nos estabelecimentos que recebam o pescado e
seus derivados para manipulagdo, distribuigdo ou
industrializacao;

IV - Nos estabelecimentos que produzem e recebam
ovos e seus derivados para distribui¢cdao ou
industrializacao;

V - Nos estabelecimentos que recebam leite e seus
derivados para beneficiamento ou industrializacao;

VI - Nos estabelecimentos que extraem ou recebam
produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagao;

VII - Nos estabelecimentos que recebam, manipulem,
armazenam, conservem, acondicionem, ou expegam
matérias -primas e produtos de origem animal
comestiveis e nao comestiveis, procedentes de
estabelecimentos registrados;

§ 12. Todos os produtos de origem animal oriundos de
estabelecimentos inspecionados poderao sofrer
reinspecdo quando utilizados como matérias-primas
para a elaboracdo de outros produtos desta natureza.
§ 29, A inspecao e fiscalizagdao abrangem também os
produtos afins, tais como coagulantes, condimentos,
corantes, conservadores, antioxidantes, fermentos e
outros encontrados e utilizados nos estabelecimentos
de produtos de origem animal.

Art. 52. A execucgdo da inspecao e fiscalizacao pelo
SIM isenta o estabelecimento de qualquer outra
fiscalizacdao industrial ou sanitaria estadual ou
municipal, para produtos de origem animal.

CAPITULO II

DA ORGANIZACAO, INSPECAO E FISCALIZACAO
Art. 62. O Servico de Inspecdo e fiscalizacdo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal
no Municipio de Caxias - MA previsto neste Decreto é
de atribuicdo da coordenagdo do SIM, do Médico
Veterinario e dos demais cargos efetivos de
atividades técnicas de fiscalizacdo da Secretaria
Municipal de Agricultura, Pesca, Abastecimento e
Agronegdcio.

Art. 72, O SIM, estabelecerd os procedimentos, as
praticas, proibicbes e imposi¢cées, bem como as
fiscalizagOes necessarias a promocgdo e manutengao
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da qualidade e higiene sanitaria dos produtos de
origem animal, comestiveis e ndo comestiveis.

Art. 82. O que nao couber aos estabelecimentos
registrados, fica a cargo do S.I.M disponibilizar
material indispensavel as atividades de fiscalizacao
ou inspecao industrial, adequada a cada situagao.
Art. 9°. O Médico Veterinario lotado no S.I.M,
mediante apresentacdo de documento de
identificacao funcional e quando em servigo de
fiscalizagdo ou de inspecgdo industrial e sanitaria de
POA no desempenho de suas fungoes, em qualquer
hordario, tera livre acesso aos estabelecimentos e suas
dependéncias, as propriedades rurais, aos depositos,
armazéns ou qualquer outro local ou instalacdo onde
se abatam animais, processem, manipulem,
transformem, preparem, transportem, beneficiem,
acondicionem, armazenem, depositem ou
comercializem produtos e subprodutos de origem
animal, matérias-primas e afins.

CAPITULO III
DAS CONDICOES
ESTABELECIMENTOS

GERAIS DOS

Art. 10°. A inspecgao industrial e sanitaria de produtos
de origem animal sera instalada nos estabelecimentos
que, apos aprovacao do processo de registro e licenga
pelo SIM, ficara sujeito as normas de implantagao e
funcionamento.

Art. 11. Todo estabelecimento de produtos de origem
animal dotados de registro junto ao SIM devera
possuir inspegdo industrial e sanitaria.

Art. 12. A inspecdo industrial e sanitéria sera:

I - Permanente: nos estabelecimentos de produtos de
origem animal que abatem animais de agougue ou
animais silvestres e exoticos, sendo obrigatdrio o
acompanhamento do médico veterinario oficial ou
habilitado em todas as etapas produtivas.

II - Periddicos: nos demais estabelecimentos de
produtos de origem animal.

§12, A periodicidade da inspec¢do serd determinada, a
juizo do SIM, de acordo com a avaliagao dos riscos
sanitarios dos processos de producao dos diferentes
produtos, incluindo os programas de autocontrole,
conforme estabelecido em normas complementares.
§29. No caso de répteis e anfibios, a inspecdo e a
fiscalizacdo serdo realizadas em carater permanente
apenas durante as operacoes de abate.

Art. 13. Fara parte dos procedimentos de inspecdo e
fiscalizacao a verificagdo dos programas de
autocontrole, bem como a verificagdo da
conformidade dos processos de producdo através dos
seus resultados de exames microbiolégicos,
microscépicos, fisico-quimicos, organolépticos ou,
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ainda, qualquer outro previsto para o produto em
questao.

Art. 14. A inspecao e a fiscalizacao industrial e
sanitdria de produtos de origem animal abrangem,
entre outros, os seguintes procedimentos:

I - inspecdo ante mortem e post mortem das
diferentes espécies animais;

II - verificagdo das condigOes higiénico-sanitarias das
instalacdes, dos equipamentos e do funcionamento
dos estabelecimentos;

III - verificagdo da pratica de higiene e dos héabitos
higiénicos pelos manipuladores de alimentos;

IV - verificacao dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos;

V - verificagdao da rotulagem e dos processos
tecnoldgicos dos produtos de origem animal quanto
ao atendimento da legislacdo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e
avaliacdo dos resultados de andlises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histolégicas e demais que se fizerem
necessarias a verificagdo da conformidade dos
processos produtivos ou dos produtos de origem
animal, podendo abranger também aqueles existentes
nos mercados de consumo;

VII - avaliacdo das informagoes inerentes a produgao
primaria com implica¢oes na saide animal e na saude
publica.

VIII - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados
ao abate;

IX - verificagdo da dgua do abastecimento;

X - fases de obtencgdo, recebimento, manipulacao,
beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,
conservacao. Armazenagem, acondicionamento,
embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de
todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e
suas matérias-primas, com adigdo ou ndo de vegetais;
XI - verificacao dos meios de transporte de animais
vivos e produtos derivados e suas matérias-primas
destinados a alimentacdo humana;

XII - controle de residuos e contaminantes em
produtos de origem animal;

XIII - controles de rastreabilidade dos animais, das
matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes e dos
produtos ao longo da cadeia produtiva;

XIV - certificacdo sanitaria dos produtos de origem
animal; e

XV- outros procedimentos de inspecao, sempre que
recomendarem a pratica e o desenvolvimento da
industria de produtos de origem animal.

Art. 15. Os procedimentos de inspegao e de
fiscalizagdo poderao ser alterados pela Secretaria
Municipal de Agricultura, Pesca, Abastecimento e
Agronegocio, mediante a aplicacdo da andlise de
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risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento
tecnoldgico, envolvendo, no que couber, toda a
cadeia produtiva, segundo os preceitos instituidos e
universalizados, com vistas a segurancga alimentar.
Art. 16. A inspecao e fiscalizacdo prevista nesse
Decreto sao de atribuicdo do Médico Veterinario,
respeitadas as devidas competéncias.

Art 17. O poder executivo podera solicitar o apoio
técnico e operacional dos 6rgaos de fiscalizacao
estadual e federal, no que for necessario, para o fiel
cumprimento da lei municipal N° 2.548 ainda, no
interesse da saude publica, exercer fiscalizagcao
municipal de saude e de associacOes profissionais
ligadas a matéria.

Paragrafo Unico. A Secretaria de Agricultura, Pesca,
Abastecimento e Agronegocio, através do SIM,
podera solicitar o auxilio policial, quando necessario,
para coibir o abate clandestino de animais (bovinos,
suinos, caprinos, ovinos e aves) e o desenvolvimento
de suas funcoes.
CAPITULO IV
CLASSIFICACAO E
ESTABELECIMENTOS

REGISTRO DOS

Secao I

Classificagao Geral

Art. 18. A classificacao dos estabelecimentos de
produtos de origem animal abrange as seguintes
categorias:

[- carnes e derivados;

[1- leite e derivados;

I11- pescado e derivados;

IV- ovos e derivados;

V- produtos das abelhas e derivados;
VI-armazenagem; e

VII-produtos ndo comestiveis.

Secao 11

Classificagao Especifica dos Estabelecimentos

Subsecdo I - Dos Estabelecimentos de Carnes e
Derivados

Art.19. Os estabelecimentos de carnes e derivados
sao classificados em:

I - Abatedouros frigorificos: estabelecimento
destinado ao abate dos animais produtores de carne,
a recepgdo, manipulacdo, ao acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedigcdo dos produtos
oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio
industrial, podendo realizar o recebimento, a
manipulagao, a industrializagao, o acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
produtos comestiveis e ndo comestiveis.

IT - Unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos: estabelecimento destinado a recepcao,
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manipulacdao, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de carne e produtos
carneos, podendo realizar industrializagdo de
produtos comestiveis e o recebimento, a
manipulacdo, a industrializacédo, o acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedigcao de
produtos nao comestiveis.

Art. 20. A fabricacao de gelatina e produtos
colagénicos sera realizada nos estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de
carne e produtos carneos.

Pardgrafo Gnico. O processamento de peles para a
obtencdo de matérias-primas na fabricagdo dos
produtos de que trata o caput serd realizado na
unidade de beneficiamento de produtos nao
comestiveis de que trata o art.30 deste decreto.

Subsecao II - Dos Estabelecimentos de Pescados e
Derivados

Art. 21. Os estabelecimentos de pescados e derivados
sao classificados em:

I - barco-fabrica: embarcacdo de pesca destinada a
captura ou recepc¢ao, lavagem, manipulacao, ao
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao de pescado e produtos de pescado, dotada
de instalagoes de frio industrial, podendo realizar a
industrializacdo de produtos comestiveis e o
recebimento, a manipulacdo, a industrializacao, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos ndao comestiveis;

II - Abatedouro frigorifico de pescado:
estabelecimento destinado a rotulagem,
armazenagem e expedicao dos produtos oriundos do
abate, podendo realizar recebimento, manipulagao,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de produtos comestiveis e
ndo comestiveis;

ITIT - unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado: estabelecimento destinado a
recepcao, lavagem do pescado recebido da producao
priméria, manipulagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao de pescado e de produtos
de pescado, podendo realizar também sua
industrializacdo e o recebimento, a manipulagao, a
industrializacao, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de produtos nao
comestiveis; e

IV - estacao depuradora de moluscos bivalentes:
estabelecimento destinado a recepgdo, depuragéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo de moluscos bivalves.

Subsecao III - Dos Estabelecimentos de Ovos e
Derivados
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Art. 22. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados
em:

I - granja avicola: estabelecimento destinado a
producao, ovoscopia, classificacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de
producgao destinada a comercializagao direta;

IT - unidade de beneficiamento de ovos e derivados:
estabelecimento destinado a producdo, recepcao,
ovoscopia, classificacdao, industrializacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdao de ovos ou de seus derivados.

§ 12, E permitida & granja avicola a comercializagéo
de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados.

§ 2°. E facultada a classificacdo de ovos quando a
unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos ja classificados.

§ 39. Se a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados destina-se, exclusivamente, a expedigao de
ovos, poderd ser dispensada a exigéncia de
instalagdes para a industrializacao de ovos.

Subsecao IV - Dos Estabelecimentos de Leite e
Derivados

Art. 23. Os estabelecimentos de leite e derivados sao
classificados em:

I - granja leiteira: estabelecimento destinado a
producao, pré-beneficiamento, envase,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao de leite para o consumo humano direto,
podendo também elaborar derivados lacteos a partir
de leite exclusivo de sua producao, envolvendo as
etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento,
manipulag¢do, fabricacdo, maturacao, ralacao,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao;

IT - posto de refrigeracdo: estabelecimento
intermediario entre as propriedades rurais e as
usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios
destinado a selegdo, recepgao, mensuragao de peso
ou volume, filtracao, refrigeracao, acondicionamento
e expedicao de leite cru, facultando-se a estocagem
temporaria do leite até sua expedicdo;

III - usina de beneficiamento: estabelecimento
destinado a recepgdo, pré-beneficiamento,
beneficiamento, envase, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicao de leite para o
consumo humano direto, facultando-se a
transferéncia, manipulacao, fabricacdo, maturacao,
fracionamento, ralacao, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedigdo de derivados
lacteos, sendo também permitida a expedicdo de leite
fluido a granel de uso industrial;
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IV - fabrica de laticinios: estabelecimento destinado a
fabricacdo de derivados lacteos, envolvendo as etapas
de recepcao de leite e derivados, transferéncia,
refrigeracao, beneficiamento, manipulacao,
fabricacdao, maturacao, fracionamento, ralacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedigcdo de derivados lacteos, sendo também
permitida a expedicao de leite fluido a granel de uso
industrial; e

V - queijaria: estabelecimento localizado em
propriedade rural destinado a fabricacdao de queijos
tradicionais com caracteristicas especificas,
elaborados exclusivamente com leite de sua propria
produgao, que envolva as etapas de fabricacao,
maturacao, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo, e que encaminhe o
produto a uma fabrica de laticinios ou usina de
beneficiamento, caso nao realize o processamento
completo do queijo.

Subsecao V - Dos Estabelecimentos de Produtos de
Abelha e Derivados

Art. 24. Os estabelecimentos de produtos de abelhas
e derivados sdo classificados em:

I - unidade de extracao e beneficiamento de produtos
de abelhas: estabelecimento destinado ao
recebimento de matérias-primas de produtores
rurais, extracao, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao dos produtos de abelhas,
facultando-se o beneficiamento e o fracionamento; e
II - entreposto de beneficiamento de produtos de
abelhas e derivados: estabelecimento destinado a
recepcao, classificacdo, beneficiamento,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdao de produtos e matérias-
primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados,
facultando-se a extracdo de matérias-primas
recebidas de produtores rurais.

Paragrafo Unico E permitida a recepgéo de matéria
prima previamente extraida pelo produtor rural,
desde que atendido o disposto neste Decreto e em
normas complementares.

Subsecdao VI - Dos Estabelecimentos de
Armazenagem

Art. 25. Os estabelecimentos de armazenagem sao
classificados em:

I - entreposto de produtos de origem animal:
estabelecimento destinado exclusivamente a
recepcao, armazenagem e expedicao de produtos de
origem animal, comestiveis ou nao comestiveis, que
necessitem ou nao de conservagdo pelo emprego de
frio industrial, dotado de instalagdes especificas para
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realizagdo de reinspecgao; e

II - casa atacadista: estabelecimento registrado no
6rgdo regulador da saude que receba e armazene
produtos de origem animal procedentes do comércio
interestadual ou internacional prontos para
comercializacdo, acondicionados e rotulados, para
efeito de reinspecao.

§ 12 Nos estabelecimentos citados nos I e II, nao
serdao permitidos quaisquer trabalhos de
manipulacao, de fracionamento ou de reembalagem;

§ 22 Nao se enquadram na classificacdo de entreposto
de produtos de origem animal os portos, os
aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas
especiais, os recintos especiais para despacho
aduaneiro de exportacao e os terminais de
contéineres.

Subsecao VII - Dos Estabelecimentos de Produtos
Né&o-comestiveis

Art. 26. Os estabelecimentos de produtos néao
comestiveis sdo classificados como unidade de
beneficiamento de produtos nao comestiveis.
Pardgrafo Unico. Entende-se por unidade de
beneficiamento de produtos nado comestiveis o
estabelecimento destinado a recepgao, a manipulagao
e ao processamento de matérias-primas e residuos de
animais destinados ao preparo exclusivo de produtos
nao utilizados na alimentacao humana previstos neste
Decreto ou em normas complementares.

Secao III

Do Registro dos Estabelecimentos

Art. 27. Todo estabelecimento que realize o comércio
intermunicipal de produtos de origem animal deve
estar registrado no SIM, e utilizar a classificacdao que
trata este Decreto.

Art. 28. Para fins de registro e de controle das
atividades realizadas pelos estabelecimentos, a
Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca,
Abastecimento e Agronegdcio estabelecerd, em
normas complementares, as diferentes atividades
permitidas para cada classificagcdo de
estabelecimentos prevista neste Decreto, inclusive
para os estabelecimentos agroindustriais de pequeno
porte de produtos de origem animal, mencionado
neste Decreto e, em normas complementares.

Art. 29. O estabelecimento deve ser registrado de
acordo com sua atividade industrial principal,
caracterizando sua categoria e observando os
seguintes aspectos:

I - quando o estabelecimento possuir mais de uma
atividade industrial deve ser acrescentado uma nova
categoria a classificacao principal, caracterizandg as
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atividades desenvolvidas pela industria;

IT - os diferentes tipos de produtos, derivados e
subprodutos de origem animal oriundos dos
estabelecimentos descritos acima deverao atender
aos requisitos dispostos em legislacdo especifica
vigente e oficialmente adotada.

Art. 30. O registro sera requerido junto ao
Coordenador do SIM, instruindo o processo com
documentos em cinco etapas:

§ 12. A primeira etapa serd composta dos seguintes
documentos:

I - requerimento de Inspecao Prévia de Terreno ou
estabelecimento;

IT - documento de Arrecadacdo Municipal referente a
Inspecao Prévia de Terreno ou estabelecimento;

IIT - laudo de Inspecdo Prévia de Terreno ou
estabelecimento, com parecer favoravel.

§ 22, A segunda etapa sera composta dos seguintes
documentos:

I - plantas nas escalas minimas de:

a) de situacdo - escala 1:500;

b) baixa - escala 1:100;

c) fachada - escala 1:50;

d) cortes - escala 1:50;

e) layout dos equipamentos.

IT - fluxograma do processo de produgao dos produtos
a serem elaborados;

III - parecer técnico favoravel de analise de planta
assinado pelo médico veterinario do SIM.

§ 32, A terceira etapa sera composta dos seguintes
documentos:

I - contrato Social, Estatuto ou Firma Individual;

II - inscricao Estadual;

III - cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

IV - alvara de localizagao e funcionamento da
Prefeitura;

V - licenga Ambiental;

VI - laudo da Anélise Fisico-quimica e Microbiolégica
da Agua;

VII - memorial Econdomico-Sanitdrio conforme o
estabelecimento;

VIII - memorial Descritivo da Construgao ou Reforma;
IX - memorial Descritivo dos Equipamentos;

X - comprovante de Anotacdo de Responsabilidade
Técnica do Médico Veterinario;

XI - termo de Compromisso;

XII - copia do contrato de prestagdo de servigo de
Controle Integrado de Pragas;

XIII - atestado de Saude Ocupacional (ASO) dos
Funcionaérios;

§ 42 A quarta etapa sera composta dos seguintes
documentos:

I - requerimento de Inspecao Final;

IT - documento de Arrecadagdo Municipal referente a
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Inspecao Final;

IIT - apresentar o Manual de Boas Praticas de
Fabricagao;

IV - laudo Técnico de Inspecao Final com parecer
favoravel assinado por médico veterindrio oficial do
SIM.

§ 52. A quinta etapa sera composta dos seguintes
documentos:

[ - requerimento de Registro do Estabelecimento;

IT - documento de Arrecadagdao Municipal de Registro
de estabelecimento.

Art. 31. Os documentos e plantas a que se refere o
art. 30 deste Decreto deverao ser apresentados sem
rasuras e borroes.

§ 19. As plantas grosseiramente desenhadas (croquis)
ou contendo indicagdes e informacdes imprecisas ou
incompletas serao rejeitadas.

§ 22, Os croquis do local ou das instalacodes
apresentados pelo requerente restringem sua
finalidade a orientacdo técnica e aos estudos
preliminares.

§ 32. As plantas poderdo ser elaboradas por
profissional habilitado podendo ser do Estado,
Municipio ou de outras entidades e instituicoes
publicas ou privadas.

§ 49, Para o estabelecimento ja edificado, além dos
documentos listados acima, deve ser realizada
inspecao para avaliacdo das dependéncias industriais
e sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da dgua
de abastecimento e de escoamento dguas residuais,
com parecer conclusivo em laudo elaborado por
Médico Veterinario Oficial.

Art. 32. A construcdo do estabelecimento deve
obedecer a outras exigéncias que estejam previstas
em legislacao federal, estadual, municipal e de outros
6rgaos de normatizacdo técnica, desde que néao
contrariem as exigéncias de ordem sanitdria ou
industrial prevista neste decreto ou em normas
complementares editadas pela Secretaria Municipal
de Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegocio.
Art. 33. Atendidas as normas legais e satisfeitos os
requisitos técnicos e exigéncias higiénico-sanitarias
estabelecidas pelo SIM na forma deste Decreto e da
legislagao especifica, o(a) Secretario(a) Municipal de
Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegocio
expedira o Registro do Estabelecimento.

Paragrafo Unico. A expedicdo do Registro de
Inspecao Municipal habilita o funcionamento do
estabelecimento de produtos de origem animal dentro
das atividades para as quais foi liberado, sendo este
de renovacao anual.

Art. 34. Qualquer ampliagcdo, remodelacao ou
construcao nos estabelecimentos registrados, tanto
de suas dependéncias quanto de suas instalagdes,
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que implique alteragdo da capacidade de produgao,
do fluxo de matérias-primas, dos funcionarios, sé
poderé ser feita apds aprovacgdo prévia do projeto.
Art. 35. Nos estabelecimentos que realizem
atividades em instala¢des independentes, situadas na
mesma area industrial, pertencentes ou ndo a mesma
empresa, podera ser dispensada a construgdo isolada
de dependéncias que possam ser comuns.

§ 12 Cada estabelecimento, caracterizado pelo
numero do registro, serd responsabilizado pelo
atendimento as disposi¢coes deste Decreto e das
normas complementares nas dependéncias que sejam
comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua
atividade.

§ 22, Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial
localizados em uma mesma area industrial serdo
registrados com o mesmo nimero.

Art. 36. A critério do SIM, na falta de algumas
exigéncias previstas no Art. 29 que nao
comprometam a inocuidade, qualidade e a seguranca
dos alimentos produzidos, podera ser concedida
REGISTRO PROVISORIO com prazo maximo de 06
(seis) meses.

§1°. Apds este prazo, atendidas todas as exigéncias
previstas, o(a) Secretdrio(a) Municipal de
Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegocio
expedira o Registro Definitivo.

§22. O nao atendimento das exigéncias previstas
acarretara o cancelamento do Registro Provisério e a
suspensao das atividades do estabelecimento.

Art. 37. Fica proibida a renovacao do Registro
Provisdrio.

Art. 38. Apds a concessao do registro, fica o
estabelecimento obrigado a implantar o Manual de
Boas Praticas de Fabricacao imediatamente.
Pardgrafo Unico. O manual de boas Praticas de
Fabricacdo devera ser validado pelo Médico
Veterinario no prazo maximo de 60 (sessenta) dias a
partir do recebimento do seu registro.

Art. 39. Nao serd autorizado o funcionamento de
qualquer estabelecimento sem que esteja
completamente instalado e equipado para a
finalidade a que se destine, conforme projeto
aprovado.

Art. 40. A concessao do registro do estabelecimento
na Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca,
Abastecimento e Agronegdcio estd vinculada ao
integral cumprimento das condigdes técnicas e
higiénico-sanitarias previstas neste Decreto e
legislagcdo especifica.

Art. 41. A renovacgao anual do registro do
estabelecimento devera ser requerida em formuldrio
proprio, contendo comprovante de pagamento do
Documento de Arrecadacdo Municipal de renovacao,
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além dos documentos atualizados descritos no art.
30, § 39, incisos II a VI, X e XIII, deste Decreto,
entregues em sua totalidade no ato da solicitacao da
renovacao.

Art. 42. Para o registro e renovacao de
estabelecimentos, os documentos deverdo seguir a
ordem de entrega das etapas descritas no Art. 30°, s
sendo aceita a documentacao completa pertinente a
cada uma delas.

Art. 43. O proprietario do estabelecimento devera
comunicar ao SIM, no prazo maximo de 30 (trinta)
dias, a paralisacdo de suas atividades, sob pena de
suspensao do seu registro.

Art. 44. Qualquer estabelecimento que interrompa
seu funcionamento por periodo superior a seis meses
somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecdo
prévia de suas dependéncias, suas instalacoes e seus
equipamentos, observada a sazonalidade das
atividades industriais.

Art. 45. Sera cancelado o Registro do
estabelecimento que interromper seu funcionamento
pelo periodo de um ano.

Art. 46. No caso de cancelamento de Registro todos
os produtos, rétulos e embalagens serao apreendidos
pelo Médico Veterinario Oficial do Servigo de
Inspecdao Municipal - SIM, onde a empresa ficara
como fiel depositario dos Rétulos e embalagens, a
qual dard o destino conveniente.

Pardgrafo Unico. Serdo recolhidos os materiais
pertencentes ao SIM, além de documentos, lacres e
carimbos oficiais.

Art. 47. A Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca,
Abastecimento e Agronegdcio editard normas
complementares sobre os procedimentos de
aprovacdo prévia do projeto, reforma e ampliacgao, e
para procedimentos de registro de estabelecimentos.

Secao IV

Da Transferéncia de
Estabelecimentos
Art.48. Nenhum estabelecimento previsto neste
Decreto pode ser alienado, alugado ou arrendado,
sem que, concomitantemente, seja feita a
transferéncia do registro junto ao SIM.

§ 19, A transferéncia de registro devera ocorrer
através de requerimento dirigido ao(a) Secretario(a)
Municipal de Agricultura, Pesca, Abastecimento e
Agronegdcio, a quem cabera encaminhar ao SIM.

§ 22, No caso do adquirente, locatario ou arrendatario
se negara promover a transferéncia, o fato devera ser
imediatamente comunicado por escrito ao SIM pelo
alienante, locador ou arrendador.

§ 32. Os empresarios ou as sociedades empresariais
responsaveis por esses estabelecimentos devem

Propriedade dos
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notificar os interessados na aquisigao, na locagao ou
no arrendamento a situagdo em que se encontram,
durante as fases do processamento da transacao
comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§ 42, Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o
empresario e a sociedade empresarial em nome dos
quais esteja registrado o estabelecimento continuardo
responsaveis pelas irregularidades que se verifiquem
no estabelecimento.

§ 52. No caso do alienante, locador ou arrendatario
ter feito a comunicacao a que se refere 0 § 29, e o
adquirente, locatoério ou arrendatario nao apresentar,
dentro do méaximo de trinta dias, os documentos
necessarios a transferéncia, sera cassado o registro
do estabelecimento.

§ 69. Assim que o estabelecimento for adquirido,
lotado ou arrendado, e realizada a transferéncia do
registro, o novo empresario, ou a sociedade
empresarial, serd obrigado a cumprir toda as
exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem
prejuizo de outras que venham a ser determinadas.
Art. 49. O processo de transferéncia obedecerd, no
que for aplicavel, o mesmo critério estabelecido para
o0 registro.

CAPITULO V
DAS CONDICOES
ESTABELECIMENTOS

GERAIS DOS

Secao I

Das Instalagoes e Equipamentos

Art. 50. Para obter o registro no SIM o
estabelecimento deverd satisfazer as seguintes
condi¢gbes béasicas e comuns, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis, sem
prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas
complementares:

I - estar localizado em ponto distante de fontes
produtoras de mau cheiro e potenciais
contaminantes;

IT - ser construido em terreno com area suficiente
para a construcao das instalagOes industriais e
demais dependéncias, bem como para a circulacgdo e
fluxo de veiculos de transporte;

III - dispor de area adequadamente delimitada por
meio de grades, muros, cercas ou qualquer outra
barreira que impeca a entrada de animais ou pessoas
estranhas ao estabelecimento;

IV - Dispor de vias de circulacdo e de patio do
perimetro industrial pavimentados e em bom estado
de conservacao e limpeza;

V - dispor de dependéncias e instalacées compativeis
com a finalidade do estabelecimento, apropriadas
para recepcdao, manipulagdo, preparacao,
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transformacao, fracionamento, conservacao,
embalagem, acondicionamento, armazenagem ou
expedicdo de matérias-primas e produtos comestiveis
ou nao comestiveis;

VI - dispor de dependéncias, instalacdes e
equipamentos adequados a manipulacdo de produtos
nao comestiveis devidamente separados dos produtos
comestiveis, devendo os utensilios utilizados para
produtos ndo comestiveis ser de uso exclusivo para
esta finalidade;

VII - dispor de dependéncias anexas separadas
fisicamente do corpo industrial para vestidrios,
sanitarios, areas de descanso, instalagdes
administrativas, dentre outras;

VIII - dispor de dependéncias e instalacdes
apropriadas para armazenagem de ingredientes,
aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens,
rotulagem, materiais de higienizacao, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de
pragas;

IX - dispor, no corpo industrial, de ordenamento das
dependéncias, das instalagoes e dos equipamentos,
de modo a evitar estrangulamentos no fluxo
operacional e prevenir a contaminagao cruzada;

X - dispor de paredes e separacdes revestidas ou
impermeabilizadas, com material adequado, devendo
ser construidas de modo a facilitar a higienizacdo,
com angulos arredondados entre paredes e destas
com 0 piso;

XI - dispor as secoes industriais de pé-direito em
dimensao suficiente para permitir a disposicao
adequada dos equipamentos e atender as condigoes
higiénico-sanitarias e tecnoldgicas;

XII - possuir pisos impermeabilizados com material
especifico, devendo ser construidos de modo a
facilitar a higienizacdo, a coleta das aguas residuais e
a sua drenagem para a rede de esgoto;

XIII - dispor, onde necessario, de ralos sifonados e de
facil higienizagao;

XIV - dispor de gabinete de higienizagdo que possua
equipamentos e utensilios especificos em todos os
acessos a area de producdo industrial, assim como de
pias para higienizacdo de maos nas éareas de
producao, onde se fizer necessario;

XV - construir as janelas, portas e demais aberturas
de modo a prevenir a entrada de vetores e pragas e a
evitar o acumulo de sujidades, sendo de facil
higienizacao;

XVI - possuir forro de material adequado em todas as
dependéncias onde se realizem trabalhos de
recebimento, manipulagdo e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis; nas dependéncias
onde nao exista forro, a superficie interna do teto
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deve ser construida de forma a evitar o acimulo de
sujidade, o desprendimento de particulas e
proporcionar perfeita vedagao a entrada de pragas;
XVII - dispor de ventilacao adequada, luz natural e
artificial suficientes em todas as dependéncias e
climatizacdo, quando necessario, de acordo com
legislacdo especifica;

XVIII - dispor de equipamentos e utensilios
compativeis e apropriados a finalidade do processo
de producdo, resistentes a corrosdo e atoxicos, de
facil higienizacdo e que ndo permitam o acumulo de
residuos;

XIX - dispor de equipamentos ou instrumentos de
controle de processo de fabricacao calibrados e
aferidos, que venham a ser considerados necessarios
para o controle técnico e sanitario da producdo;

XX - dispor de dgua potavel suficiente nas
dependéncias de manipulacdo e preparo, nao so de
produtos comestiveis, como de ndao comestiveis;

XXI - possuir instalagdes de frio industrial e
dispositivos de controle de temperatura nos
equipamentos congeladores, tuneis, camaras,
antecamaras e dependéncias de trabalho industrial,
em numero e area suficiente, quando necessario, de
acordo com legislagao especifica;

XXII - dispor de equipamentos apropriados para
producao de vapor com dispositivos de controle de
afericdo e com capacidade suficiente para atender as
necessidades do estabelecimento, quando necessario
o provimento de dgua quente;

XXIII - dispor de dependéncia para higienizagdo de
recipientes e utensilios utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

XXIV - dispor de equipamentos e utensilios
apropriados utilizados para produtos nao comestiveis,
exclusivos para esta finalidade, identificados e,
quando necessario, em cor diferenciada;

XXV - dispor de rede de abastecimento de agua, com
instalagdes apropriadas para armazenamento e
distribuicdo, suficiente para atender as necessidades
do trabalho industrial, de dependéncias sanitérias e,
quando for o caso, de instalacOes e equipamentos
para tratamento de agua;

XXVI - dispor de rede diferenciada e identificada para
agua nao potavel, quando esta for utilizada para
combate a incéndios, refrigeracgdo e outras aplicagoes
que nao oferecam risco de contaminacdo aos
alimentos;

XXVII - dispor de rede de esgoto em todas as
dependéncias, projetada e construida de forma a
facilitar a higienizacao e que apresente dispositivos e
equipamentos destinados a prevenir o risco de
contaminacao industrial e ambiental;

XXVIII - dispor de vestiarios e sanitdrios em numero
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proporcional para cada sexo, com armarios instalados
separadamente, independentes para as segoes onde
sdo manipulados produtos comestiveis, de acesso
facil e protegido, respeitando-se as particularidades
de cada secdo, em atendimento as Boas Praticas de
Fabricagao;

XXIX - dispor de local para realizacao das refeigoes,
de acordo com o previsto em legislagado especifica dos
6rgdos competentes;

XXX - dispor de local e equipamento adequados, ou
servico terceirizado, para higienizacao dos uniformes
utilizados pelos funciondrios nas areas de elaboragao
de produtos comestiveis ;

XXXI - dispor de dependéncia exclusiva para o
Servigo de Inspec¢do Municipal, adequada as
atividades desenvolvidas, compreendendo &rea
administrativa, vestiarios, instalagées sanitarias e
climatizada, no que for aplicavel;

XXXII - locais e equipamentos que possibilitem a
realizacdo das atividades de inspecéao e fiscalizagao
sanitaria;

XXXIII - dispor de instalacdes e equipamentos para
recepgao, armazenamento e expedigdo dos residuos
nao comestiveis;

XXXIV - dispor de gelo de fabricagdo prépria ou
adquirido de terceiros;

XXXV - dispor de laboratério adequadamente
equipado, caso necessario para a garantia da
qualidade e da inocuidade do produto.

Art. 51. O estabelecimento e suas dependéncias
deverao ser mantidos livres de pragas, roedores,
animais domésticos ou outros animais capazes de
expor a risco a higiene e sanidade dos produtos de
origem animal.

Art. 52. O estabelecimento e suas dependéncias
deverdo ser mantidos livres de produtos, objetos ou
materiais estranhos a sua finalidade.

Art. 53. Nenhum estabelecimento de produtos de
origem animal pode ultrapassar a capacidade de
producdao compativel com suas instalagbes e
equipamentos.

Art. 54. Por ocasido da aprovacao dos projetos de
construcdao, ampliagdo ou reforma de
estabelecimentos, exigéncias complementares
julgadas necessarias devem ser atendidas conforme
instrugoes expedidas pelo SIM.

Paragrafo Unico. O SIM pode exigir alteragdes na
planta industrial, processos produtivos e fluxograma
de operagdes com o objetivo de assegurar a execugao
das atividades de inspecdo, bem como garantir a
inocuidade do produto e a saide do consumidor.

Art. 55. As normas da inspec¢do sanitaria, industrial e
tecnolégica relacionadas as instalagdes, aos
processos e procedimentos dos estabelecimentos de
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produtos de origem animal, em conformidade com a
classificacao prevista, serdo disciplinadas em
manuais e regulamentos técnicos especificos.
Par4dgrafo Unico. As normas expedidas seréo
divulgadas pela autoridade competente.

Art. 56. O estabelecimento que, apds o registro,
desrespeitar este Decreto e legislagdo especifica,
serd notificado oficialmente pelo SIM das
irregularidades, sendo aberto processo
administrativo, quando cabivel.

§ 12. Quando houver a necessidade de execucao de
medidas corretivas no estabelecimento, o cronograma
de execugao deverd ser apresentado pelo proprietario
ou responsavel legal ao Médico Veterinario Oficial do
SIM, que ap0s aprovagao, firmara Termo de Ajuste de
Conduta, especificando os respectivos prazos para
correcao.

§ 22, Vencidos os prazos convencionados sem que as
irregularidades tenham sido sanadas, o
estabelecimento se sujeita as penalidades previstas
neste Decreto.

Secgao II

Das Condigoes de Higiene

Art. 57. Os responsaveis pelos estabelecimentos
deverdo assegurar que todas as etapas de fabricacdo
dos produtos de origem animal sejam realizadas de
forma higiénica, a fim de se obter produtos que
atendam aos padroes de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranga e ao interesse
do consumidor.

Art. 58. As instalagdes, os equipamentos e os
utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condigOes de higiene antes, durante e apds a
realizacdo das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Os procedimentos de higienizacao
devem ser realizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades de
cada setor industrial, de forma a evitar a
contaminacao dos produtos de origem animal.

Art. 59. Os estabelecimentos devem possuir
programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores.

§ 1°. Nao é permitido o emprego de substancias nao
aprovadas pelo 6rgdo regulador da saude para o
controle de pragas nas dependéncias destinadas a
manipulacdo e nos depdsitos e nos depdsitos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§ 22, Quando utilizado, o controle quimico deve ser
executado por empresa especializada e por pessoal
capacitado, conforme legislacao especifica, e com
produtos aprovados pelo érgao regulador de saude.
Art. 60. E proibida a presenca de qualquer animal
alheio ao processo industrial nos estabelecimentos
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elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 61. Para o desenvolvimento das atividades
industriais, todos os funcionarios devem usar
uniformes préprios a atividade, devidamente
higienizados.

§ 1°. Os funcionarios que trabalhem na manipulac¢do
e, diretamente, no processamento de produtos
comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou
outra cor clara que possibilite a facil visualizagao de
possiveis contaminacoes.

§ 2° E proibida a circulacido dos funcionérios
uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 39. os funcionarios que trabalhem nas demais
atividades industriais ou que executem funcoes que
possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto
devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 62. O funcionario envolvido, de forma direta ou
indireta, em todas as unidades industriais fica
obrigado a cumprir praticas de higiene pessoal e
operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Art. 63. Deve ser prevista a separagdo de areas ou a
definicao de fluxo de funcionarios dos diferentes
setores nas areas de circulagdo comum, tais como
refeitorios, vestidrios ou areas de descanso, entre
outras, de forma a prevenir a contaminagao cruzada,
respeitadas as particularidades das diferentes
classificacoes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Os funcionarios que trabalhem em
setores onde se manipule material contaminado, ou
onde existe maior risco de contaminac¢ao, nao devem
circular em areas de menor risco de contaminacao,
de forma a evitar a contaminacgao cruzada.

Art. 64. Os funcionarios que trabalham em
estabelecimentos de produtos de origem animal
devem estar em boas condigdes de satde e dispor de
exames e atestado de saude ocupacional atualizados
fornecido pelo médico do trabalho, de acordo com a
legislacdo vigente para industria de alimentos.

§ 12. O atestado a que se refere o caput deste artigo
devera ser realizado em carater admissional e
renovado, pelo menos anualmente, para fins de
renovacao do registro junto ao SIM.

§ 22, A juizo do SIM poderdo ser solicitados a
qualquer tempo documentos referentes as condigoes
de saude dos funciondrios, inclusive, dos
responsaveis legais.

Art. 65. Sao proibidos o consumo, a guarda de
alimentos e o depdsito de produtos, roupas, objetos e
materiais estranhos as finalidades do setor onde se
realizem as atividades industriais.

Art. 66. O Servigo de Inspecdo Municipal, através do
SIM determinard, sempre que necessario, melhorias
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e reformas nas instalagdes e nos equipamentos, de
forma a manté-los em bom estado de conservacgdo e
funcionamento, e minimizar os riscos de
contaminacgdo.

Art. 67. As instalagdes de recepgao, os alojamentos
de animais vivos e os depodsitos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente e
sempre que necessario.

Art. 68. As matérias-primas, os insumos e os produtos
devem ser mantidos em condi¢gdes que previnam
contaminagdes durante todas as etapas de
elaboracdo, desde a recepcao até a expedigao,
incluindo o transporte.

Art. 69. E proibido o uso de utensilios que, pela sua
forma ou composicdo, possam comprometer a
inocuidade da matéria-prima ou do produto durante
todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcdo até a
expedicao, incluindo o transporte.

Art. 70. Os reservatérios de dgua devem ser
protegidos de contaminacao externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessario.

Art. 71. As fabricas de gelo e os silos utilizados para
seu armazenamento devem ser regularmente
higienizados e protegidos contra contaminacao.
Paragrafo Unico. O gelo utilizado na conservacao do
pescado deve ser produzido a partir de dgua potavel
ou de 4gua do mar limpa.

Art. 72. As camaras frigorificas, antecamaras, tineis
de congelamento e equipamentos resfriadores e
congeladores devem ser regularmente higienizados.
Art. 73. Serd obrigatéria a higienizagdo dos
recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da
devolucao.

Art. 74. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de
contaminacao de utensilios e equipamentos, é
obrigatéria a existéncia de dispositivos ou
mecanismos que promovam a sanitizagdo com agua
renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e
dois inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou
outro método com equivaléncia reconhecida pelos
Orgdos responsaveis.

Art. 75. Os visitantes somente poderdo ter acesso as
dependéncias onde se processam os produtos de
origem animal quando devidamente autorizados,
uniformizados, em nimero e frequéncia compativeis,
devendo respeitar os procedimentos higiénicos
adotados na industria.

Secao III

Das Obrigacdes dos Estabelecimentos

Art. 76. Sdo deveres e obrigacdes dos
estabelecimentos de produto de origem animal
registrados no S.I.M:

I - cumprir todas as exigéncias contidas no presente
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Decreto;

IT - fornecer, a juizo da Inspecao Local, pessoal
necessario e capacitado para a execucdo dos
trabalhos de inspecao, a qual estipulara as tarefas,
horédrio de trabalho e demais controles
administrativos, respeitadas as normas trabalhistas
pertinentes;

III - fornecer gratuitamente conducao aos
funcionérios do servigo de inspegdo, quando o
estabelecimento funcionar sob inspegao permanente;
IV - fornecer gratuitamente alimentagao a equipe do
servigo de inspec¢ao, quando os horarios para as
refeicOes nao permitam que os mesmos as facam em
suas residéncias, a juizo do Médico Veterinario
responsavel pelo estabelecimento;

V - contratar responsavel técnico, conforme
legislacao vigente, para a diregao dos trabalhos de
natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica dos
estabelecimentos de produtos de origem animal,
comunicando a Inspe¢do Municipal Local sobre as
eventuais substituicoes;

VI - garantir o livre acesso de servidores oficiais a
todas as instalacdes do estabelecimento para a
realizacdo dos trabalhos de inspecao, fiscalizagao,
supervisao, auditoria, colheita de amostras,
verificacdo de documentos ou outros procedimentos
previstos no presente Decreto;

VII - manter equipe regularmente treinada e
habilitada para a execucdo das atividades técnicas do
estabelecimento;

VIII - fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas,
livros de registro e outros materiais de expediente
destinados a inspeg¢do municipal, para seu uso
exclusivo, que ficard a disposicdo e sob a
responsabilidade do SIM, mas constituindo-se em
patrimonio préprio do estabelecimento, exceto todos
os documentos gerados pelo Servico de Inspecao;

IX - fornecer material adequado julgado indispensavel
aos trabalhos do 6rgdo de inspecao municipal e
fornecer equipamentos e reagentes necessarios, a
critério do 6rgdo de inspecdo estadual, para andlises
de matérias-primas ou produtos no laboratério do
estabelecimento;

X - fornecer utensilios e substancias apropriadas para
os trabalhos de coleta e transporte de amostras para
o laboratério, bem como para limpeza, desinfecgao e
esterilizagdao de instrumentos, aparelhos e
instalagoes;

XI - fornecer substancias apropriadas para
desnaturacao ou descaracterizacdao de produtos
condenados, quando nao haja instalagdes para sua
transformacdo imediata;

XII - fornecer ao SIM, até o quinto dia util de cada
meés, ou sempre que solicitado pela mesma, os dados
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referentes ao més anterior, de interesse na avaliagdo
da producdo, matérias-primas, industrializacao,
transporte e comércio de produto de origem animal,
bem como uma cépia da guia de recolhimento das
taxas obrigatorias quitadas;

XIII - manter arquivado no estabelecimento
documentacdo pertinente as atividades de inspecdo e
fiscalizacao por periodo nao inferior a 5 (cinco) anos;
XIV - comunicar ao SIM, com antecedéncia de no
minimo 24 (vinte e quatro) horas, a realizacdo de
trabalho extra em estabelecimento sob inspecao
permanente, mencionando sua natureza, hora de
inicio e de provavel conclusao;

XV - comunicar com antecedéncia de, no minimo, 24
(vinte e quatro) horas, nos estabelecimentos sob
inspecdo periddica, sobre a paralisagdo ou reinicio
parcial ou total das atividades industriais, troca ou
instalacao de equipamentos e expedigdao de produtos
que requeiram certificacdo sanitaria;

XVI - comunicar antecipadamente a chegada dos
animais para abate, fornecendo todos os dados
solicitados pela Inspegao Municipal;

XVII - comunicar com antecedéncia de, no minimo 24
(vinte e quatro) horas, sobre a chegada ou
recebimento de barco pesqueiro ou de pescado;
XVIII - receber, no caso de estabelecimentos que
processem produtos lacteos, a matéria-prima de
propriedades leiteiras, cadastradas na AGED, que
atendam as exigéncias sanitarias, estabelecidas em
legislacdo vigente, referente ao controle de
enfermidades;

XIX - adentrar no estabelecimento, no caso de
matadouro frigorifico, somente os animais
devidamente acompanhados da Guia de Transito
Animal (GTA);

XX - manter atualizados registros auditaveis de
recebimento de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade,
assim como produtos fabricados, saida e destino dos
mesmos, que devera estar disponivel para consulta da
Inspegao Municipal a qualquer momento;

XXI - comunicar a Inspecao local a aquisicao de novos
equipamentos a serem utilizados na linha de
produgao estando sujeitos a aprovagao;

XXII - responsabilizar-se pela qualidade dos produtos,
subprodutos e derivados, sob o ponto de vista
tecnolégico e higiénico sanitdrio, instituindo um
controle de qualidade;

XXIIT - os estabelecimentos devem dispor de
programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por
eles mesmos, contendo registros sistematizados e
auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitdrios e tecnoldgicos
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estabelecidos neste Decreto e em normas
complementares, com vistas a assegurar a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade
dos seus produtos, desde a obtencao e a recepgao da
matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a
expedicao destes;

XXIV - fornecer, a juizo do S.I.M, laudo de andlise
laboratorial para a comprovacao da qualidade dos
ingredientes e aditivos utilizados em todo o processo
produtivo;

XXV - obedecer ao memorial de tecnologia do
produto, assim como utilizar rétulos previamente
aprovados pelo S.I.M;

XXVI - fornecer a seus empregados, servidores da
inspecdo e visitantes uniformes completos, limpos e
adequados ao servico, de acordo com a legislacao
vigente;

XXVII - fornecer equipamentos de protecao individual
(EPI) e utensilios adequados, em quantidade
suficiente para a execugao das atividades da inspecao
local, mantendo-os sob sua guarda;

XXVIII - desenvolver programas de capacitacao,
devidamente documentados, com o objetivo de
manter equipe regularmente treinada e habilitada
para execucao das atividades do estabelecimento;
XXIX - manter local apropriado e especifico para
recebimento e estocagem de matéria-prima
procedente de outro estabelecimento sob inspecao
oficial, ou de retorno de centro de consumo para ser
reinspecionado, bem como para sequestro de
carcaca, matéria-prima e produto suspeito;

XXX - manter em depdsito os produtos apreendidos e
descritos no Termo de Fiel Depositario, provendo a
sua guarda e integridade;

XXXI - solicitar, previamente, ao SIM, andlise a
aprovacao dos projetos para realizacao de qualquer
ampliagao, remodelagcdo ou construcao nos
estabelecimentos registrados tanto de suas
dependéncias como instalagoes.

XXXII - arcar com os custos das analises fiscais ou
quaisquer outras andalises necessarias para
verificagcao da qualidade dos produtos fiscalizados.
XXXIII - manter locais apropriados para recepgao e
guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos a
reinspecdo e para sequestro de matérias-primas e de
produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento
condicional;

XXXIV - dispor de controle de temperaturas das
matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnoldgico empregado, conforme
estabelecido em normas complementares;

§ 12. O S.I.M, através da Secretaria de Agricultura,
Pesca, Abastecimento e Agronegocio, estabelecera
em normas complementares os procedimentos
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oficiais de verificacao dos programas de autocontrole
dos processos de producgdao aplicados pelos
estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o
padrao de qualidade dos produtos.

§ 29, Para o cumprimento do inciso III deste artigo, o
Médico Veterinario responsavel pelo estabelecimento
agendard diretamente com o condutor os horarios de
chegada e saida do estabelecimento.

§ 32. Os funcionarios cedidos pela empresa, citados
no inciso II deste artigo, serdao denominados de
auxiliares de inspecao.

Art. 77. Os estabelecimentos devem dispor de
mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos,
com disponibilidade de informacgoes de toda a cadeia
produtiva, em consonancia com este Decreto e com
as normas complementares.

Art. 78. Os estabelecimentos sob o SIM ndo podem
receber produto de origem animal destinado ao
consumo humano que nao esteja claramente
identificado como oriundo de estabelecimento sob
SIF, SIE ou SISBI.

Art. 79. Cancelado o registro, os materiais
pertinentes ao Servigo de Inspecgdo, inclusive de
natureza cientifica, os documentos, certificados,
lacres, rotulos, embalagens e carimbos oficiais serao
entregues a Inspecdo municipal para os devidos fins.

CAPITULO VI
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM,
ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Secao I

Do Registro de Produtos

Art. 80. Todo produto de origem animal produzido no
Municipio de Caxias- MA cuja empresa possui Servigo
de Inspecdo Municipal, deve ser registrado no S.I.M.
§ 19, O registro de que trata o caput abrange a
formulacdo, o processo de fabricacao e o rétulo.

§ 22, O registro deve ser renovado a cada 10 anos.

§ 32, Os produtos nao previstos neste Decreto ou em
normas complementares serao registrados mediante
aprovacao prévia pelo S.I.M.

Art. 81. No processo de solicitagcdo de registros
devem constar:

I - matérias-primas e ingredientes, com
discriminagdo das quantidades e dos percentuais
utilizados em ordem decrescente;

II - descricao das etapas de recepcgdo, de
manipulacdo, de beneficiamento, de industrializacao,
de fracionamento, de conservagao, de embalagem, de
armazenamento e de transporte do produto;

III - descrigdo dos métodos de controle realizados
pelo estabelecimento para assegurar a identidade, a
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qualidade e a inocuidade do produto;

IV - descricdao das analises laboratoriais a serem
realizadas, sua periodicidade, bem como, a relagao
dos programas de autocontrole implantados pelo
estabelecimento.

Pardgrafo Unico. Para andlise das solicitacdes de
registro, podem ser exigidas informacgdes ou
documentos complementares, a juizo do S.I.M.

Art. 82. As informacdes contidas no registro do
produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.
Art. 83. Todos os ingredientes, os aditivos e os
coadjuvantes de tecnologia apresentados de forma
combinada devem dispor de informacgao clara sobre
sua composicao e seus percentuais.

Art. 84. Nenhuma modificacdao na formulagdo, no
processo de fabricacdo ou no roétulo pode ser
realizada sem prévia atualizacdo do registro no S.I.M.
Art. 85. Os procedimentos para o registro do produto
e seu cancelamento serdo estabelecidos em norma
complementar pela Secretaria Municipal de
Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegdcio.
Paragrafo Unico. O registro seré cancelado quando
houver descumprimento do disposto na legislacao.
Secao II

Da Embalagem

Art. 86. Os produtos de origem animal destinados a
alimentacdao humana devem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes que
confiram protecdao apropriada, atendidas as
caracteristicas especificas do produto e as condigoes
de armazenamento e transporte.

§12. O material utilizado para a confeccao das
embalagens que entram em contato direto com o
produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgao
regulador da satde.

§ 22, Quando houver interesse sanitario ou
tecnoldgico, de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento
especifico.

Art. 87. E permitida a reutilizacdo de recipientes para
0 envase ou o acondicionamento de produtos e de
matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana
quando integros e higienizados, a critério do SIM.
Par4dgrafo Unico. E proibida a reutilizacdo de
recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas
de uso ndo comestivel, para o envase ou o
acondicionamento de produtos comestiveis.

Secao III

Da Rotulagem

Art. 88. Para os fins deste Decreto, entende-se por
rotulo ou rotulagem toda inscrigdo, legenda, imagem
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e toda matéria descritiva ou gréafica que esteja
escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em
relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do produto de origem animal destinado
ao comércio, com vistas a identificagao.

Art. 89. Os estabelecimentos s6 podem utilizar
rotulos em produtos de origem animal quando
devidamente registrados pelo S.I.M.

Art. 90. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou
comercializar matérias-primas e produtos de origem
animal devidamente registrados pelo S.I.M,
identificados por meio de rétulos, dispostos em local
visivel, quer quando diretamente destinados ao
consumo publico, quer quando se destinem a outros
estabelecimentos que os vao beneficiar ou estocar.

§ 19. Os rétulos, assim como seus dizeres, devem
estar visiveis e com caracteres perfeitamente legiveis
ao consumidor, conforme legislagao especifica.

§ 22, O rétulo deve ser resistente as condicoes de
armazenamento e de transporte dos produtos e,
quando em contato direto com o produto, o material
utilizado em sua confecgdao deve ser previamente
autorizado pelo 6rgdo regulador da saude.

§ 32. Os rétulos devem possuir identificagdo que
permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 91. O uso de ingredientes, de aditivos e de
coadjuvantes de tecnologia em produtos de origem
animal e a sua forma de indicacdo na rotulagem
devem atender & legislagdo especifica.

Art. 92. Os rétulos somente podem ser utilizados nos
produtos registrados aos quais correspondem,
devendo constar destes a declaracdo do numero de
registro do produto no S.I.M.

Paragrafo Unico. As informacdes expressas na
rotulagem devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, a composigdao e as
caracteristicas do produto.

Art. 93. Para efeito de registro de rétulos, o
estabelecimento deve obter a aprovagao do processo
de fabricagao, da composicdao do produto, das marcas
e dos roétulos, assim como de outras determinacoes
dos érgaos que atuam ou legislem na area de
producao de alimentos de produtos de origem animal.
Art. 94. Além de outras exigéncias previstas neste
Decreto, em normas complementares e em legislacdo
especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e
legivel:

I - nome do produto;

IT - nome empresarial e endereco do estabelecimento
produtor;

III - carimbo oficial do S.I.M;

IV - CNPJ ou CPF, nos casos que couber;

V - marca comercial do produto, quando houver;

VI - data de fabricacgdo, prazo de validade e
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identificacao do lote;

VII - lista de ingredientes e aditivos;

VIII - indicagao do nimero de registro do produto no
S.IL.M

IX - instrugao sobre a conservagao do produto;

X - indicacao quantitativa, conforme legislacao do
orgdo competente; e

XI - instrugdo sobre o preparo e o uso do produto,
quando necessario.

§ 19. A data de fabricacdo e o prazo de validade,
expressos em dia, més e ano, e a identificacao do
lote, devem ser impressos, gravados ou declarados
por meio de carimbo, conforme a natureza do
continente ou do envoltério, observadas as normas
complementares.

§ 22, No caso de terceirizacao da producdo, deve
constar a expressdo “Fabricado por”, ou expressao
equivalente, sequida da identificacao do fabricante, e
a expressao “Para”, ou expressao equivalente,
seguida da identificacdo do estabelecimento
contratante.

§ 32, Quando ocorrer apenas o processo de
fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressao “Fracionado por” ou “Embalado
por”, respectivamente, em substituicao a expressao
“Fabricado por”.

§ 42 Nos casos de que trata o §32, deve constar a
data de fracionamento ou de embalagem e a data de
validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido
pelo fabricante do produto, exceto em casos
particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.
Art. 95. Nos roétulos, podem constar referéncias a
prémios ou a mencgdes honrosas, desde que
devidamente comprovadas as suas concessoes.

Art. 96. Na composicdo de marcas, é permitido o
emprego de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo Unico. O uso de marcas, de dizeres ou de
desenhos alusivos a simbolos ou quaisquer indicagoes
referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos dos
municipios, deve cumprir a legislacao especifica.

Art. 97. Nos roétulos dos produtos de origem animal é
vedada a presenca de expressoes, marcas, vocabulos,
sinais, denominacdes, simbolos, emblemas,
ilustragdes ou outras representacdes graficas que
possam transmitir informacoes falsas, incorretas,
insuficientes ou que possam , direta ou
indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro,
confusao ou engano em relacdo a verdadeira
natureza, composicao, rendimento, procedéncia, tipo,
qualidade, quantidade, validade, caracteristicas
nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 12. Os roétulos dos produtos de origem animal nao
podem destacar a presencga ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou préprios de
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produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislacdo especifica.

§ 29, Os rétulos dos produtos de origem animal nao
podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 32, O uso de alegagoes de propriedade funcional ou
de satde em produtos de origem animal deve ser
previamente aprovado pelo 6rgao regulador da
saude, atendendo aos critérios estabelecidos em
legislagdo especifica.

§ 49, As marcas que infringirem o disposto neste
artigo sofrerdo restrigdes ao seu uso.

Art. 98. Um mesmo rétulo pode ser usado para
produtos idénticos, fabricados em diferentes
unidades da mesma empresa, desde que cada
estabelecimento tenha o seu processo de fabricagao e
composicao registrados.

Art. 99. Os roétulos devem ser impressos, litografados,
gravados ou pintados, respeitados a ortografia oficial
e o sistema legal de unidade e medidas.

Art. 100. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser
aplicado de modo que esconda ou encubra, total ou
parcialmente, dizeres obrigatdrios de rotulagem ou o
carimbo do SIM.

Art. 101. Os rétulos e carimbos do SIM devem referir-
se ao ultimo estabelecimento onde o produto foi
submetido a algum processamento, fracionamento ou
embalagem.

Art. 102. A rotulagem dos produtos de origem animal
deve atender as determinagoes estabelecidas neste
Decreto, em normas complementares e em legislacdo
especifica.

Secao IV

Do Processo de Registro de Rétulos

Art. 103. Para efeito de registro de rétulos, o
estabelecimento deve obter a aprovacdo do processo
de fabricagao, da composicdao do produto, das marcas
e dos roétulos, assim como de outras determinacoes
dos 6rgaos que atuam ou legislem na area de
producéao de alimentos de produtos de origem animal.
§ 12. Deve ser encaminhada ao SIM para abertura do
processo administrativo interno a seguinte
documentacdo:

I - requerimento de registro de roétulo;

II - memorial descritivo em modelo especifico do
S.I.M para cada produto;

IIT - croquis dos rétulos que representem fielmente
a utilizacao final, inclusive nas suas cores e
tamanhos;

IV - fichas técnicas de cada aditivo;

V - outros documentos que se julguem necessarios.
§ 29, Para o cumprimento do inciso IV do § 19 deste
artigo, os rotulos devem ser apresentados em papel,

Prefeitura Municipal de Caxias - MA, Praga Dias Carneiro, 600, Centro, Prefeito Fabio José Gentil Pereira Rosa
Para consultar a veracidade da publicagao acesse https://caxias.agenciaplus.com.br/diariooficial/566
Edigao no n°5729/2023

Diério Oficial Eletronico Edigdo n°® 5729/2023

Publicagao: 11/05/2023

mesmo que venham a ser litografados, pintados ou
gravados.

§ 32, Para a efetivacdo do registro de rétulo, deve ser
apresentado em 04 (quatro) vias os documentos
constantes nos incisos III e IV do § 12 deste artigo.

§ 42, Para a emissdo do nimero de registro de rétulo,
o memorial descritivo deve estar assinado pelo
responsavel legal e responsavel técnico.

Secao V

Do Carimbo de Inspecgao

Art. 104. O carimbo de inspecao representa a marca
oficial do S.I.M e constitui a garantia de que o
produto é procedente de estabelecimento fiscalizado
pela Secretaria de Agricultura, Pesca, Abastecimento
e Agronegdcio.

Art. 105. O nimero de registro do estabelecimento
deve ser identificado no carimbo oficial cujos
formatos, dimensdes e emprego sao fixados neste
Decreto.

§ 12. O carimbo deve possuir a expressao "CAXIAS"
na parte superior interna, acompanhado da palavra
"INSPECIONADO" ao centro e das iniciais "S.I.M.",
na borda inferior interna.

§ 29, As iniciais "S.I.M." traduzem a expressao
Servico de Inspecao Municipal.

§ 32, O numero de registro do estabelecimento
constante do carimbo de inspec¢do nao sera precedido
da designacdo nimero ou de sua abreviatura (n2) e
serd aplicado no lugar correspondente, equidistante
dos dizeres ou letras e das linhas que representam a
forma.

Art. 106. Os carimbos do SIM devem obedecer
exatamente a descricdo e aos modelos determinados
neste Decreto e em normas complementares,
respeitadas as dimensoes, a forma, os dizeres, o
idioma, o tipo e o corpo da letra e devem ser
colocados em destaque nas testeiras das caixas e de
outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos,
numa cor unica, de preferéncia preta, quando
impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo Unico. Nos casos de embalagens pequenas,
cuja superficie visivel para rotulagem seja menor ou
igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o
carimbo nao necessita estar em destaque em relagao
aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 107. Quando constatadas irregularidades nos
carimbos, estes devem ser imediatamente inutilizados
pelo S.I.M.

Art. 108. Os diferentes modelos de carimbos do
Servigo de Inspegdo Municipal a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pela
Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca,
Abastecimento e Agronegdcio devem obedecer as




Pagina 16

seguintes especificagoes:

I - Modelo 1:

a) dimensoes: 0,07m x 0,05m (sete por cinco
centimetros);

b) forma: eliptica no sentido horizontal;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do
estabelecimento, isolado e abaixo das palavras
"INSPECIONADOQ", colocada horizontalmente e "
CAXIAS ", que acompanha a curva superior da elipse;
logo abaixo do numero de registro do
estabelecimento devem constar as iniciais "S.I.M.",
acompanhando a curva inferior;

d) uso: para carcaga ou quartos de bovideos,
equideos e ratitas em condigdes de consumo em
natureza, aplicado externamente sobre as massas
musculares de cada quarto;

IT - Modelo 2:

a) dimensodes: 0,05m x 0,03 (cinco por trés
centimetros);

b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;

c) uso: para carcagas de suideos, ovinos e caprinos
em condicdes de consumo em natureza, aplicado
externamente sobre as massas musculares de cada
quarto;

IIT - Modelo 3:

a) dimensdes: 0,02m (dois centimetros) de diametro,
nas embalagens de produtos com peso até 1kg (um
quilograma); 0,04m (quatro centimetros) de didmetro
quando aplicado nas embalagens de produtos com
peso superior a 1kg (um quilograma) até 10kg (dez
quilogramas) e 0,05m (cinco centimetros) de
didmetro para embalagens de peso superior a 10kg
(dez quilogramas);

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o numero de registro do
estabelecimento, isolado e abaixo da palavra
"INSPECIONADO", colocada horizontalmente e "
CAXIAS", que acompanha a curva superior; logo
abaixo do numero de registro do estabelecimento
devem constar as iniciais "S.I.M.", acompanhando a
curva inferior;

d) uso: para rdtulos ou etiquetas de produtos de
origem animal utilizados na alimentacdo humana;

IV - Modelo 4:

a) dimensoes: 0,05m (cinco centimetros) de didmetro;
b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do
estabelecimento, isolado e abaixo da palavra
"INSPECIONADOQ", colocada horizontalmente e "
CAXIAS ", que acompanha a curva superior; logo
abaixo do numero de registro do estabelecimento
devem constar as iniciais "S.I.M.", acompanhando a
curva inferior;

d) uso: para caixas, caixotes, engradados e outros que
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transportem produtos comestiveis inspecionados
inclusive ovos, pescado, mel e cera de abelhas.

V - Modelo 5:

a) dimensoes: 0,06m (seis centimetros) de lado para
testeiras e embalagens de até 10kg (dez
quilogramas), 0,15m (quinze centimetros) de lado nas
embalagens acima de 10kg (dez quilogramas);

b) forma: quadrada;

c) dizeres: idénticos e na mesma ordem que aqueles
adotados nos carimbos precedentes e dispostos todos
no sentido horizontal;

d) uso: para produtos nao comestiveis.

§ 192, Para carimbo modelo 3 de 2 cm de diametro
utilizar:

a) fonte Arial, tamanho 12 (doze), para as inscrigoes "
CAXIAS "e "S.I.M.";

b) fonte Arial, tamanho 6,5 (seis e meio) para as
inscrigoes "INSPECIONADO" e numero de registro;
c) espessura de 0,6mm para a borda da
circunferéncia.

§ 29. Para carimbo modelo 3 de 4 cm de diametro
utilizar:

a) fonte Arial, tamanho 21 (vinte e um), para as
inscrigoes " CAXIAS " e "S.I.M.";

b) fonte Arial, tamanho 14 (quatorze) para as
inscricoes "INSPECIONADO" e nimero de registro;

c) espessura de 1,2mm para a borda da
circunferéncia.

§ 32, Quanto ao uso do modelo 3, permite-se a
impressdao do carimbo em alto relevo ou pelo
processo de impressdo automatico a tinta indelével,
na tampa ou fundo dos recipientes, quando as
dimensdes destes ndo possibilitarem a impressao do
carimbo no rétulo, conforme previsto neste
Regulamento.

CAPITULO VII
DO TRANSITO E ANALISES LABORATORIAIS DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Secao I

Do Transito dos Produtos de Origem Animal

Art. 109. Quando em transito, a fiscalizacao de que
trata este Decreto podera ser efetuada em postos ou
barreiras sanitdrias fixas e barreiras sanitdrias
moveis.

Art. 110. O transito de produtos de origem animal
devera ser feito em veiculos devidamente
higienizados e em conformidade as normas
especificas relacionadas a espécie e a conservacdo do
produto transportado.

§ 12. E proibido o transito de produtos de origem
animal destinados ao consumo humano com produtos
ou mercadorias de outra natureza.
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§ 22, Os produtos de origem animal em transito,
quando embalados apenas primariamente, deverdo
estar adequadamente acondicionados, quando assim
se fizer necessario.

§ 32, Os veiculos transportadores de produtos de
origem animal, refrigerados ou congelados, deverdo
ser providos de isolamento térmico, mantendo a
temperatura dos produtos nos niveis adequados a sua
conservacao, conforme legislacdo vigente.

§ 49, Os produtos de origem animal que nao
necessitarem ser identificados por meio de marcas
oficiais ou rétulos aprovados pelo S.I.M, quando em
transito, devem estar acompanhados do Certificado
Sanitdrio ou Guia de Transito, assim como as
matérias-primas e produtos destinados ao
aproveitamento condicional, subprodutos e produtos
nao comestiveis.

§ 59, As matérias-primas sem beneficiamento ou
industrializagdo estdo dispensadas dos documentos
citados § 492 deste artigo, desde que
comprovadamente estejam sendo destinadas a
estabelecimento sob Inspecao Oficial.

Secao 11

Das Andlises Laboratoriais dos Produtos de Origem
Animal

Art. 111. Os produtos de origem animal prontos para
0 consumo, bem como toda e qualquer substancia que
entre em sua elaboracao, estdo sujeitos a exames
tecnoldgicos, fisico-quimicos, microbioldgicos,
toxicoldgicos, bromatoldgicos e demais analises que
se fizerem necessarias para a avaliacdo de
conformidade devendo ser realizados em laboratérios
oficiais, credenciados ou conveniados pelo SIM.
Art.112. Estdo sujeitos as andlises os produtos de
origem animal, seus derivados, seus ingredientes, o
gelo e a dgua de abastecimento.

Art. 113. Para os casos onde existam duvidas da
inocuidade de produtos devido ao comprometimento
das condicoes industriais ou higiénico sanitarias das
instalagdes e do processo tecnoldgico de qualquer
produto, a partida ficarad sequestrada, sob a guarda e
conservacao do responsavel pelo estabelecimento
como fiel depositario, até o laudo final dos exames
laboratoriais.

Art. 114. A critério do SIM podem ser aceitas
metodologias analiticas além das adotadas
oficialmente, desde que reconhecidas
internacionalmente ou por instituigdes de pesquisa,
mencionando-as obrigatoriamente nos respectivos
laudos.

Art. 115. Nos casos de analises fiscais de produto
com padrdes microbioldgicos ndo previstos em
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade ou
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em legislagao especifica, permite-se seu
enquadramento nos padroes estabelecidos para um
produto similar.

Art. 116. A coleta de amostra para fins de analise
fiscal serd feita mediante lavratura do Termo de
Colheita de Amostra, em triplicata, asseguradas sua
inviolabilidade e conservagdo, de modo a garantir
suas caracteristicas originais.

§ 12. Duas amostras serdo enviadas ao laboratério
para andalise fiscal, ficando a terceira em poder do
proprietario ou responsavel pelo produto, servindo
para eventual pericia de contraprova.

§ 29. Quando a analise fiscal estiver insatisfatoria
para os padroes legais estabelecidos, a autoridade
sanitaria notificara o responsavel, podendo o mesmo
apresentar defesa escrita e requerer exame de
contraprova, no prazo maximo de 10 (dez) dias a
contar da notificacao.

§ 32, As amostras coletadas pelo Orgéo de Inspegéo
Municipal para as analises fiscais serdao pagas pelo
estabelecimento fiscalizado.

§ 42, Em casos excepcionais, se a quantidade ou a
natureza do produto ndo permitir a colheita das
amostras em triplicata, uma Unica amostra sera
encaminhada para o laboratdrio oficial, credenciado
ou conveniado.

§ 52, Para produtos que apresentem prazo de validade
curto, nao proporcionando tempo habil para a
realizacdo da andlise de contraprova, as amostras
enviadas para andlises fiscais nao serao colhidas em
triplicata.

§ 692. Comprovada a violacdo, o mau estado de
conservacao da amostra de contraprova ou a
expiracao do prazo de validade, deve ser considerado
o resultado da analise de fiscalizagao.

§ 72. A colheita de amostras para realizacdo de
analises fiscais microbiolégicas ndo serd em
triplicata, por nao ser aplicadvel a realizacdo de
analise de contraprova.

Art. 117. As amostras para analises devem ser
colhidas, manuseadas, acondicionadas, identificadas,
conservadas e transportadas de modo a garantir a
sua integridade fisica.

Pardgrafo Unico. A autenticidade das amostras deve
ser garantida pela autoridade competente que estiver
procedendo a colheita.

Art. 118. Nos casos de resultados de andlises fiscais
em desacordo com a legislagdo, o SIM devera
notificar o interessado dos resultados analiticos
obtidos e adotar as agoes fiscais e administrativas
pertinentes.

Art. 119. Em carater supletivo, visando atender a
programas e demandas especificas, pode ser
realizada, em estabelecimentos varejistas, a colheita
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de amostras de produtos de origem animal
registrados no SIM.

Art.120. Confirmada a condenacao do produto ou da
partida, a Inspecdo Local determinard a sua
inutilizacdo em subproduto ndo comestivel.

CAPITULO VIII
DA AGROINDUSTRIA DE PEQUENO PORTE

Secdo I

Dos Requisitos Gerais de Estrutura Fisica e
Dependéncias

Art. 121. A implantagéo, o registro, o funcionamento,
a inspecao e a fiscalizagdo da industrializacao de
produtos de origem animal, no ambito do
estabelecimento agroindustrial de Pequeno Porte, no
Municipio de Caxias - MA, ocorrerdao conforme o
disposto neste Capitulo.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos agroindustriais
de Pequeno Porte serao regidos por este Decreto,
respeitadas as especificidades descritas neste
Capitulo.

Art. 122. Define-se por estabelecimento
agroindustrial de pequeno porte de produtos de
origem animal aquele que, cumulativamente:

I- pertence de forma individual ou coletiva, a
agricultores familiares ou equivalentes ou a
produtores rurais;

II- é destinado exclusivamente ao processamento de
produtos de origem animal;

III- possui area util construida ndo superior a
duzentos e cinquenta metros quadrados.

§12. Nao serao considerados para fins do calculo da
area util construida os vestiarios, sanitarios,
escritorios, area de descanso, area de circulagao
externa, area de projecao de cobertura da recepgao e
expedicdo, area de lavagem externa de caminhdes,
refeitorio, caldeira, sala de maquinas, estagdo de
tratamento de dgua de abastecimento e esgoto,
quando existentes.

Art. 123. Ficam sujeitos a esta norma os
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte
que realizem:

I - abate ou industrializagdo de animais produtores de
carnes;

II - processamento de pescado ou seus derivados;

III - processamento de leite ou seus derivados;

IV - processamento de ovos ou seus derivados;

V - processamento de produtos das abelhas ou seus
derivados.

Pardgrafo Unico. As normas especificas relativas aos
incisos deste artigo serao definidas posteriormente
em normas complementares.

Art. 124. As normas especificas relativas a defesa
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agropecuaria servirao de referéncia para todos os
servicos de inspecdo e fiscalizagdo sanitaria, para:

I - Produtor rural para a preparagdo, manipulacao ou
armazenagem doméstica de produtos de origem
animal para consumo familiar, que ficard dispensada
de registro, inspecao e fiscalizacdo;

IT - Venda ou fornecimento a retalho ou a granel de
pequenas quantidades de produtos de origem animal
provenientes da producdo priméria, direto ao
consumidor final, pelo agricultor familiar ou
equivalente e suas organizacdes ou pelo pequeno
produtor rural que os produz; e

IIT - Na agroindustrializacao realizada pela
agricultura familiar ou equivalente e suas
organizagOes, inclusive quanto as condigoOes
estruturais e de controle de processo.

Paragrafo Unico. A aplicacdo das normas especificas
previstas no caput esta condicionada ao risco minimo
de veiculacao e disseminacao de pragas e doengas
regulamentadas.

Art.125. As acoOes dos servigos de inspecao e
fiscalizacao sanitdria respeitardo os seguintes
principios;

I - A inclusao social e produtiva da agroindustria de
pequeno porte;

IT - Harmonizagao de procedimentos para promover a
formalizagdo e a seguranca sanitaria da agroindustria
de pequeno porte;

IIT - Atendimento aos preceitos estabelecidos na
legislacao federal e estadual vigente;

IV - Transparéncia dos procedimentos de
regularizacéao;

V - Racionalizagao, simplificacao e padronizagao dos
procedimentos e requisitos de registro sanitario dos
estabelecimentos, produtos e rotulagem;

VI - Integracao e articulacdo dos processos e
procedimentos junto aos demais érgaos e entidades
referentes ao registro sanitério dos estabelecimentos,
a fim de evitar a duplicidade de exigéncias, na
perspectiva do usuario;

VII - Razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;
VIII - Disponibilizacdo presencial e/ou eletronica de
orientacdes e instrumentos para o processo de
registro sanitario dos estabelecimentos, produtos e
rétulos;

IX - Fomento de politicas publicas e programas de
capacitacdao para os profissionais dos servigos de
inspecdo sanitaria para atendimento a agroindustria
familiar.

Art. 126. A inspegao e a fiscalizagdo sanitaria podem
ser executadas de forma permanente ou periodica.
§1°. Dar-se-a a execucdo de forma permanente nos
estabelecimentos durante as atividades de abate das
diferentes espécies animais de abate, compreendendo
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os animais domésticos, os animais silvestres e
exoticos criados em cativeiro ou provenientes de
areas de reserva legal e de manejo sustentavel.

§29. Nos demais estabelecimentos a inspegao sera de
forma periddica.

Art.127. No estabelecimento agroindustrial de
pequeno porte as acoes de inspecao e fiscalizacado
deverdo ter natureza prioritariamente orientadoras,
considerando o risco dos diferentes produtos e
processos produtivos envolvidos e as orientagoes
sanitarias com linguagem acessivel ao empreendedor.
Art. 128. O estabelecimento agroindustrial de
pequeno porte deve ser registrado no servigo de
inspecdo, observando o risco sanitario,
independentemente das condigdes juridicas do imével
em que estd instalado, podendo ser inclusive anexo a
residéncia.

Art.129. A 4rea do terreno onde se localiza o
estabelecimento deve ter tamanho suficiente para
construgdo de todas as dependéncias necessarias
para a atividade pretendida.

§12. A pavimentacdo das areas destinadas a
circulagdo de veiculos transportadores deve ser
realizada com material que evite formagao de poeira
e pogas, sendo que nestas areas a pavimentagao pode
ser realizada com britas.

§2°. Nas areas de circulacdo de pessoas, recepcdo e
expedicdao o material utilizado para pavimentacao
deve permitir lavagem e higienizacao.

§39. A 4rea do estabelecimento deve ser delimitada
de modo a ndo permitir a entrada de pessoas nao
autorizadas e animais.

Art.130. A 4rea util construida deve ser compativel
com a capacidade, processo de producgao e tipos de
equipamentos.

§12. O estabelecimento nao pode estar localizado
proximo a fontes de contaminacdo que por sua
natureza possam prejudicar a identidade, qualidade e
inocuidade dos produtos.

§29, Quando o estabelecimento estiver instalado
anexo a residéncia, deve possuir acesso
independente.

Art.131. Devem ser instaladas barreiras sanitarias em
todos os pontos de acesso a area de produgao.

Par4grafo Unico. A barreira sanitéria deve possuir
cobertura, lavador de botas, pias com torneiras com
fechamento sem contato manual, sabao liquido inodor
e neutro, toalhas descartdveis de papel ndo reciclado
ou dispositivo automético de secagem de maos,
cestas coletoras de papel com tampa acionadas sem
contato manual e substédncia sanitizante.

Art.132. As dependéncias devem ser construidas de
maneira a oferecer um fluxograma operacional em
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relagdo a recepgdo da matéria-prima, produgao,
embalagem, acondicionamento, armazenagem e
expedicdo, além de atender aos seguintes requisitos:

I - Apresentar condigdes que permitam os trabalhos
de inspecdo sanitdria, manipulacao de matérias
primas, elaboracao de produtos e subprodutos,
limpeza e desinfecgao;

IT - O pé direito deve ter altura suficiente para
disposicdo adequada dos equipamentos, permitindo
boas condigOes de temperatura, ventilacdo e
iluminacao;

IIT - Os pisos, paredes, forro, portas, janelas,
equipamentos e utensilios devem ser impermeéveis,
constituidos de material resistente, de facil limpeza e
desinfecgao;

IV - As paredes da area de processamento devem ser
revestidos com material impermeavel de cores claras
na altura adequada para a realizacao das operacoes;
e

V - Todas as aberturas para a area externa devem ser
dotadas de telas milimétricas & prova de insetos;

§1°. E proibida a utilizacdo de materiais do tipo
elemento vazado ou combogds na construgao total ou
parcial de paredes, exceto na sala de maquinas e
depoésitos de produtos quimicos, bem como a
comunicacgao direta entre dependéncias industriais e
residenciais.

§29. Nos estabelecimentos que nao possuem forro, o
teto deve atender aos requisitos do inciso III do caput
deste artigo.

Art.133. As operacdes devem ser organizadas de tal
forma a evitar contaminacao.

Art.134. Os equipamentos devem ser alocados
obedecendo a um fluxograma operacional
racionalizado que evite contaminagdo cruzada e
facilite os trabalhos de manutencao e higienizacao.
§19. Os equipamentos devem ser instalados em
numero suficiente, com dimensdes e especificacoes
técnicas compativeis com o volume de producao e
particularidades dos processos produtivos do
estabelecimento.

§29, A disposicdao dos equipamentos deve ter
afastamento suficiente, entre si e demais elementos
das dependéncias, para permitir os trabalhos de
inspecédo sanitéria, limpeza e desinfecgdo.

§32 Os equipamentos e utensilios devem ser atoxicos
e aptos a entrar em contato com alimentos.

§42. E proibido modificar as caracteristicas dos
equipamentos sem autorizagdo prévia do servigo
oficial de inspegao, bem como utiliza-los acima de sua
capacidade operacional.

Art.135. E permitida a multifuncionalidade do
estabelecimento para utilizagdo das dependéncias e
equipamentos destinados a fabricacdo de diversos
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tipos de produtos, desde que respeitadas as
implicacGes tecnoldgicas, sanitarias e classificagao do
estabelecimento.

Art. 136. Os instrumentos de controle devem estar
em condigoes adequadas de funcionamento, aferidos
e calibrados.

Art.137. Devem ser instalados exaustores ou sistema
para climatizacao do ambiente quando a ventilagdo
natural nao for suficiente para evitar condensacoes,
desconforto térmico ou contaminagdes.

Pardgrafo Unico. E proibida a instalacdo de
ventiladores nas areas de processamento.

Art.138. O estabelecimento deve possuir areas de
armazenamento em numero suficiente, dimenséo
compativel com o volume de produgao e temperatura
adequada, de modo a atender as particularidades dos
processos produtivos.

§12. Os produtos que necessitam de refrigeracao
devem ser armazenados com afastamento que
permita a circulagao de frio.

§29. Produtos diferentes podem ser armazenados em
uma mesma area desde que ndo haja interferéncia de
qualquer natureza que possa prejudicar a identidade
e a inocuidade dos produtos.

§39. As camaras frias podem ser substituidas por
equipamentos de frio de uso industrial providos de
circulacdo de ar forgada e termometro com leitura
externa, desde que compativeis com os volumes de
producdao e particularidades dos processos
produtivos.

§4°. A armazenagem das embalagens, rétulos,
ingredientes e demais insumos a serem utilizados
deve ser feita em local que nao permita
contaminagoes de nenhuma natureza, separados uns
dos outros de forma a nao permitir contaminacao
cruzada, podendo ser realizada em armarios de
material ndo absorvente e de facil limpeza.

§52, A armazenagem de materiais de limpeza e de
produtos quimicos deve ser realizada em local
proprio e isolado das demais dependéncias.

Art. 139. A guarda para uso diario das embalagens,
rétulos, ingredientes e materiais de limpeza podera
ser realizada nas areas de producgdo, dentro de
armarios de material ndo absorvente e de facil
limpeza, isolados uns dos outros e adequadamente
identificados.

Art. 140. A 4rea de expedicdo deve possuir projecao
de cobertura com prolongamento suficiente para
protecao das operacoes nela realizadas.

Art. 141. A iluminacdo artificial, quando necessaria,
deve ser realizada com uso de luz fria.

§ 1°2. As lampadas localizadas sobre a é&rea de
manipulagdo de matéria-prima, de produtos e de
armazenamento de embalagens, rotulos e
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ingredientes devem estar protegidas contra
rompimentos.

§22. E proibida a utilizacdo de luz colorida que
mascare ou produza falsa impressdao quanto a
coloracao dos produtos ou que dificulte a visualizacao
de sujidades.

Art. 142. A agua deve ser potavel, encanada e em
quantidade compativel com a demanda do
estabelecimento.

§ 12. O controle do teor de cloro da agua de
abastecimento deve ser realizado diariamente,
sempre que o estabelecimento estiver em atividade.
§29, A cloracgdo da agua deve ser realizada por meio
do dosador de cloro.

§32, O estabelecimento deve possuir rede de agua de
abastecimento com pontos de saida que possibilitem
seu fornecimento para todas as dependéncias que
necessitem de dgua para processamento e
higienizacao.

§4¢2, A fonte de dgua, canalizada e reservatério devem
estar protegidos de qualquer tipo de contaminacao.
Art. 143. A lavagem de uniformes deve atender aos
principios das boas praticas de higiene, seja em
lavanderia propria ou terceirizada.

Art. 144. O estabelecimento deve dispor de sanitarios
e vestidrios em numero estabelecido em legislacdo
especifica.

§1°2. Quando os sanitarios e vestiarios nao forem
contiguos ao estabelecimento, o acesso devera ser
pavimentado e ndo deve passar por areas que
oferecam risco de contaminacao de qualquer
natureza.

§ 22, Os vestiarios devem ser equipados com
dispositivos para guarda individual de pertences que
permitam separacao de roupa comum dos uniformes
de trabalho.

§ 32, Os sanitarios devem ser providos de vasos
sanitarios com tampa, papel higiénico, pias, toalhas
descartaveis de papel nao reciclado ou dispositivo
automatico de secagem de maos, sabao liquido
inodoro e neutro, cestas coletoras de papeis com
tampa acionadas sem contato manual.

§ 4°. E proibida a instalacdo de vaso sanitério do tipo
“turco”.

§ 52, E proibido o acesso direto entre as instalacdes
sanitdrias e as demais dependéncias do
estabelecimento.

Art. 145. As redes de esgoto sanitdrio e industrial
devem ser independentes e exclusivas para o
estabelecimento.

§ 19. Nas redes de esgotos devem ser instalados
dispositivos que evitem refluxo de odores e entrada
de roedores e outras pragas.

§ 2°. E proibida a instalagdo de rede de esgoto
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sanitario junto a paredes, pisos e tetos da area
industrial.

§ 32, As 4guas residuais ndo podem desaguar
diretamente na superficie do terreno e seu
tratamento deve atender as normas especificas em
vigor.

§ 42 Todas as dependéncias do estabelecimento
devem possuir canaletas ou ralos para captacao de
aguas residuais, exceto nas camaras frias.

§ 5°. Os pisos de todas as dependéncias do
estabelecimento devem contar com declividade
suficiente para escoamento das aguas residuais.
Art. 146. A sala de maquinas, quando existente, deve
dispor de area suficiente, dependéncias e
equipamentos segundo a capacidade e finalidade do
estabelecimento.

Par4grafo Unico. Quando localizada no prédio
industrial, devera ser separada de outras
dependéncias por paredes inteiras, exceto em postos
de refrigeragao.

Secgao II

Do Registro

Art. 147. O funcionamento dos estabelecimentos
agroindustriais rurais de pequeno porte fica
condicionado ao prévio registro no Servico de
Inspegao Municipal.

Art. 148. Para o registro de estabelecimentos, os
interessados devem apresentar os seguintes
documentos:

I - requerimento de inspegao prévia do terreno e de
registro do estabelecimento;

II - laudo de inspecdo prévia do terreno com parecer
favoravel;

IIT - planta baixa na escala de 1:100;

IV - planta de situagao na escala de 1:500;

V - memorial descritivo sanitario;

VI - memorial descritivo dos equipamentos;

VII - memorial descritivo de construcao ou reforma;
VIII - licenga Ambiental de acordo com a Resolucao
do CONAMA n? 385/2006;

IX - alvara de licenga e funcionamento da prefeitura;
X - apresentacao da inscricao estadual, estatuto
social, contrato social ou firma individual e Cadastro
Nacional de Pessoas Juridicas - CNP] ou Cadastro de
Pessoas Fisicas - CPF do produtor para
empreendimentos individuais;

XI - termo de compromisso;

XII - laudo técnico de inspeg¢do com parecer final
favoravel;

XIII - laudo de anadlise fisico/quimica e microbioldgica
da agua;

XIV - atestado de satude dos funcionarios;

XV - DAP Individual ou DAP Juridica.
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Art. 149. O processo de registro de rétulos ocorrera
conforme o disposto neste Decreto

Paragrafo Unico. A rotulagem dos produtos oriundos
da agroindtstria rural de pequeno porte sera
identificada, ainda, pelo Carimbo do Servigo de
Inspecdo Municipal e por um selo de identificacao de
agricultor familiar, a ser regulamentado pela
Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca,
Abastecimento e Agronegdcio.

Secao III

Das Disposicoes Gerais

Art. 150. O estabelecimento agroindustrial rural de
pequeno porte fica dispensado de dispor de escritdrio
ou sala para o S.I.M, devendo, contudo, dispor de
local apropriado para arquivar documentos deste
Servigo.

Art. 151. A Agroindustria Rural de Pequeno Porte
estard sujeita as san¢Oes administrativas previstas
neste Decreto.

Art.152. O estabelecimento agroindustrial de
pequeno porte fica dispensado de fornecer conducao,
alimentacgdo e deslocamento dos funcionarios do
servico de inspecao; de disponibilizar instalacoes,
equipamentos, sala e outros materiais para o trabalho
de inspecao e fiscalizagdao, assim como material,
utensilios e substancias especificas para colheita,
acondicionamento e remessa de amostras oficiais aos
laboratorios.

Art.153. Os produtos de origem animal, quando
comercializados a granel diretamente ao consumidor,
serao expostos acompanhados de folhetos ou
cartazes, contendo as informacdes previstas para o
rotulo de acordo com a legislagao vigente.

Art.154. O transito de matérias-primas e de produtos
de origem animal deve ser realizado por meios de
transporte apropriados, garantindo a sua integridade.
Par4dgrafo Unico. E permitido o transporte de
matérias-primas e produtos frigorificados do
estabelecimento agroindustrial de pequeno porte em
vasilhame.

Art.155. Os empreendimentos agroindustriais de
pequeno porte, bem como seus produtos, rétulos e
servigos, podem ser isentos do pagamento de taxas
de registro e de inspecao e fiscalizacdo sanitéria.

Art. 156. E permitida a multifuncionalidade do
estabelecimento para utilizacdao das instalagdes e
equipamentos destinados a fabricacdo de diversos
tipos de produtos de origem animal, desde que
respeitadas as implicacOes tecnoldgicas e
classificagcdo do estabelecimento, conforme
estabelecido neste Decreto ou em normas
complementares.
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CAPITULO IX

DAS INSPECOES ANTE E POST MORTEM

Art. 157. Nos estabelecimentos registrados no SIM, é
permitido o abate de bovideos, equideos, suideos,
ovinos, caprinos, aves domésticas e lagomorfos, bem
como dos animais exo6ticos, animais silvestres e
pescado, atendido o disposto na legislacdao Federal,
Estadual, neste Decreto e em normas
complementares.

§ 1°. O abate de diferentes espécies em um mesmo
estabelecimento pode ser realizado, desde que haja
instalagoes e equipamentos especificos para a
finalidade e desde que seja evidenciada a completa
segregacdo entre as carnes das diferentes espécies
durante todas as etapas do processamento, inclusive
durante o abate propriamente dito, respeitadas as
particularidades de cada espécie, inclusive quanto a
higienizagao das instalagdes e equipamentos.

§ 22, O abate de animais silvestres ou exdticos sé
pode ser feito quando os mesmos procederem de
criadouros registrados pela entidade competente ou
por ela autorizados.

Art. 158. A entrada de animais em qualquer
dependéncia do estabelecimento deve ser feita com
prévio conhecimento da Inspegao Municipal.

§ 19, Por ocasido da chegada de animais, a Inspecao
Local deve verificar os documentos de procedéncia e
julgar as condigdes sanitarias de cada lote,
registrando-as em documento especifico.

§ 22, Qualquer caso suspeito implica no exame clinico
do animal ou animais envolvidos, procedendo-se,
quando necessario, ao isolamento de todo o lote e
aplicagdao de medidas proprias de politica sanitaria
animal que cada caso exigir.

§ 39, Os animais devem ser desembarcados e alojados
em instalagdes apropriadas e exclusivas, respeitadas
as particularidades de cada espécie, onde aguardarao
avaliagao pela Inspecdo Municipal.

§ 42, Os animais que chegarem em veiculos
transportadores lacrados por determinagdes
sanitarias s6 podem ser desembarcados apds retirado
o lacre do veiculo na presenca da Inspecdo Municipal.
Art. 159. O responsavel pelo estabelecimento é
obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos
aos animais, aplicando agdes que visem a protecdo e
ao bem-estar animal, desde o recebimento dos
animais até o momento do abate.

Art. 160. Quando houver suspeita de doencas
infectocontagiosas de notificacao obrigatdria
determinadas pela entidade competente responsavel
pela sanidade animal, além das medidas ja
estabelecidas, a Inspec¢do Local cabe proceder como
se segue:

I - notificar o setor competente responsavel pela
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sanidade animal para estabelecer agoes conjuntas;

IT - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob
observacgao, enquanto se aguarda definicao do setor
competente responsavel pela sanidade animal do SIM
sobre os procedimentos a serem adotados;

III - determinar a imediata limpeza e desinfecgdo de
todos os locais, equipamentos e utensilios que
possam ter tido contato com residuos dos animais ou
qualquer outro material que possa ter sido
contaminado, atendendo as recomendacoes
estabelecidas pelo setor competente.

Art. 161. Nos casos em que, no ato da inspecdao ante
mortem, os animais sejam suspeitos de zoonoses,
enfermidades infectocontagiosas ou de notificagdo
obrigatoria ou, ainda, tenham apresentado reagao
inconclusiva ou positiva em testes diagnosticos para
essas enfermidades, o abate deve ser realizado em
separado dos demais animais, adotando-se as
medidas profilaticas cabiveis.

Art. 162. Além do exame por ocasido da chegada ao
estabelecimento, os lotes devem ser ainda
examinados momentos antes do abate.

§ 12. O exame dos animais é atribui¢cdo do Médico
Veterinario, podendo ser auxiliado por agentes ou
auxiliares , devidamente treinados.

§ 22. O exame citado no § 19 deste artigo deve ser
realizado, preferencialmente, pelo mesmo Médico
Veterinario encarregado da inspecao final na sala de
abate.

§ 32. Qualquer caso suspeito implica no exame clinico
do animal ou animais incriminados, adotando-se os
procedimentos e as medidas estabelecidos neste
Decreto e em demais normas complementares.

Art. 163. Nenhum animal ou lote pode ser abatido
sem autorizacgao da Inspecao Local.

Art. 164. E proibido o abate de animais que nao
tenham permanecido em descanso, jejum e dieta
hidrica, respeitadas as particularidades de cada
espécie, salvo nos casos de abate de emergeéncia.

Art. 165. Quando o exame ante mortem constatar
casos isolados de doencas ndao contagiosas que, por
este Decreto, permitam o aproveitamento condicional
ou impliquem na condenacgdo total do animal, o
mesmo deve ser abatido ao final do processo ou em
instalacOes proprias para este fim.

Art. 166. Somente pode ser realizado o abate de
emergéncia na presenca do Médico Veterindrio.

CAPITULO X

DO BEM-ESTAR ANIMAL

Art. 167. Entende por bem-estar animal o estado de
um animal em relagdao a suas tentativas de se
relacionar com seu ambiente.

Art. 168. Para fins deste Decreto, deverao ser
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observados os seguintes principios para a garantia do
bem-estar animal no manejo pré-abate e durante o
abate propriamente dito, sem prejuizo do
cumprimento de outras normas especificas:

I - possuir equipe dotada de conhecimentos basicos
de comportamento animal, a fim de proceder ao
adequado manejo;

IT - proporcionar dieta hidrica satisfatéria, apropriada
e segura;

III - assegurar que as instalacOes sejam projetadas
apropriadamente de forma a garantir a protegao, a
possibilidade de descanso e o bem-estar animal;

IV - manejar e transportar os animais de forma
adequada, para reduzir o estresse, evitar contusoes e
o sofrimento desnecessario;

V - adotar os procedimentos de manejo pré-abate e
abate humanitario;

VI - adotar métodos humanitarios de insensibilizacao
no abate dos animais, a excec¢do de animais
destinados ao abate religioso.

Art. 169. Deverao ser aplicados os preceitos do bem-
estar animal durante as atividades de inspecao ante e
post mortem dos animais de abate.

Art. 170. Os métodos de insensibilizacdo empregados
no abate dos animais devem estar de acordo com a
legislacao pertinente a cada espécie, cabendo ao SIM
a aprovacgao de qualquer outro método proposto.

§ 19. Cabe a Inspecdo Local verificar e monitorar as
operacoes de insensibilizacao e sangria, sendo estas
informagdes devidamente arquivadas para controle.

§ 22, E facultado o abate de animais de acordo com
preceitos religiosos, desde que sejam destinados ao
consumo por comunidade religiosa que os requeira,
sempre atendidos os métodos de contencao dos
animais.

§ 32, O estabelecimento deve comunicar previamente
o periodo de execugao deste método de abate.

Art. 171. No caso particular de abatedouros
frigorificos, estes devem dispor de instalagoes para
recebimento e acomodacao de animais, visando ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal,
apresentando condigbes para limpeza, desinfeccdo e
instalag0es adequadas para exame dos animais,
quando necessario.

§ 19. Os estabelecimentos sdao obrigados a tomar
medidas no sentido de evitar maus tratos aos
animais, adotando agdes que visem a protecdo e bem-
estar animal em todas as etapas do processo.

§ 22, Na impossibilidade de abate, os animais devem
dispor de local apropriado com disponibilidade de
agua e alimentacgao, conforme legislacdo vigente.

§ 32, Ndo sera permitido espancar os animais ou
agredi-los, ergué-los pelas patas (a excegao de aves e
coelhos), chifres, pélos, orelhas ou cauda, ou
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qualquer outro procedimento que lhes cause dor ou
sofrimento; no caso de animais injuriados, fraturados
ou que apresentem dificuldade em se locomover, é
necessario o uso de um contentor para que o animal
ndo seja arrastado enquanto consciente.

Art. 172. No transporte de espécies de pescado
recebidas vivas, devem ser atendidos os conceitos de
segurancga e bem-estar animal.

Art. 173. Os equipamentos envolvidos no processo de
pré-abate e abate devem ser submetidos a
manutencao periddica, preventiva e corretiva,
visando a eficacia do equipamento ao longo de sua
vida util e ao desempenho adequado a funcéo
proposta.

Art. 174. Os funcionarios envolvidos no processo de
abate devem ter qualificacdo, capacitacao e
treinamento em normas de bem-estar para exercer
procedimentos em animais vivos.

CAPITULO XI

DAS DOACOES

Art. 175. Os produtos apreendidos durante as
atividades de inspecao e fiscalizacao nos
estabelecimentos registrados, unicamente em
decorréncia de fraude econdémica ou com
irregularidades na rotulagem, poderdo ser objeto de
doacéao destinados prioritariamente aos programas de
seguranca alimentar e combate a fome.

Art. 176. Somente poderdo ser doados os produtos
cujas amostras foram submetidas a analises
laboratoriais e possuam laudos com parametros em
conformidade para o consumo humano.

Art. 177. Antes dos resultados das anélises
laboratoriais, o S.I.M podera indicar algum local para
depdsito, sem o compromisso de que serdao
necessariamente destinados ao consumo humano.
Pardgrafo Unico. O prazo para a retirada dos
produtos do local onde estardao depositados sera
determinado pelo SIM a qual, em caso de
impossibilidade de retirada dentro do prazo,
estabelecera outro destino, inclusive a inutilizagao.
Art. 178. A Secretaria Municipal de Agricultura,
Pesca, Abastecimento e Agronegdécio informara
claramente para a entidade que recebera a doagao as
caracteristicas fora de conformidade e as que
deveriam haver no produto em conformidade.

Art. 179. Nao serao objeto de doagoes os produtos
apreendidos em transito ou sem registro da entidade
sanitdria competente.

CAPITULO XII

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS
CAUTELARES, DO PROCESSO ADMINISTRATIVO,
DAS INFRACOES E PENALIDADES
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Secao I

Das Responsabilidades

Art. 180. Serao responsabilizados pela infragédo as
disposicoes deste Decreto, para efeito da aplicagdo
das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou
juridicas:

I - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos
de origem animal, desde a origem até o recebimento
nos estabelecimentos registrados no S.I.M.

II - proprietarias, locatdrias ou arrendatérias de
estabelecimentos registrados ou relacionados no

S.I.M onde forem recebidos, manipulados,
beneficiados, processados, fracionados,
industrializados, conservados, acondicionados,

rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos
matérias-primas ou produtos de origem animal;

III - que expedirem ou transportarem matérias-primas
ou de produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o
caput abrange as infracdes cometidas por quaisquer
empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou
juridicas que exergam atividades industriais e
comerciais de produtos de origem animal ou de
matérias-primas.

Secgao II

Das medidas cautelares

Art. 181. Se houver evidéncia ou suspeita de que um
produto de origem animal represente risco a saude
publica ou tenha sido alterado, adulterado ou
falsificado, o S.I.M devera adotar, isolada ou
cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:
I - Apreensdo do produto;

IT - Suspensdo provisoria do processo de fabricacdo
ou de suas etapas;

III - Coleta de amostras de produtos para realizagdo
de analises laboratoriais.

§19. Sempre que necessario, sera determinada a
revisdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

§22. A retomada do processo de fabricagdao ou a
liberagao do produto sob suspeita serd autorizada
caso o S.I.M constate a inexisténcia ou a cessagao da
causa que motivou a ado¢do da medida cautelar.

§32, O disposto no caput ndo afasta as competéncias
de outros d6rgdos fiscalizadores, na forma da
legislacao.

Secao III

Das Infragoes

Art. 182. As infragdes as disposi¢Oes deste Decreto
serao punidas administrativamente, sem prejuizo das
responsabilidades civis e criminais cabiveis.

Art. 183. Considera-se infragdo a desobediéncia ou
inobservancia aos preceitos dispostos neste Decreto e
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na legislagdo especifica destinada a preservar a
inocuidade, qualidade e integridade dos produtos, a
saude e os interesses do consumidor.

Art. 184. Constituem infracdes ao disposto neste
Decreto, além de outras previstas:

I - Construir, ampliar ou reformar instalacdes sem a
prévia aprovagao do SIM;

IT - Nao realizar as transferéncias de
responsabilidade ou deixar de notificar o comprador,
o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia
legal, por ocasidao da venda, da locacao ou do
arrendamento;

III - Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na
legislacdo aplicavel especifica;

IV - Expedir ou manter matérias-primas, ingredientes,
produtos ou embalagens em condigdes inadequadas;
V - Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de
industrializacdao, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - Elaborar produtos que ndo possuam processos de
fabricacdo, de formulagcao e de composicao
registrados no SIM;

VII - Expedir produtos sem roétulos ou cujos rotulos
nao tenham sido registrados no SIM;

VIII - Desobedecer ou nao observar os preceitos de
bem-estar animal dispostos neste Decreto e em
normas complementares referentes aos produtos de
origem animal;

IX - Desobedecer ou nao observar as exigéncias
sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalacées, dos equipamentos, dos utensilios e dos
trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-
primas e de produtos;

X - Omitir elementos informativos sobre composicao
centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagao;
XI - Receber, utilizar, transportar, armazenar ou
expedir matéria-prima, ingredientes ou produto
desprovido da comprovacdo de sua procedéncia;
XII - Utilizar processo, substancia, ingredientes ou
aditivos que nao atendem ao disposto na legislagdo
especifica;

XIII - Nao cumprir os prazos previstos em seus
programas de autocontrole e nos documentos
expedidos em resposta ao SIM relativos a planos de
acao, fiscalizagdes, autuagodes, intimacgdes ou
notificacoes;

XIV - Adquirir, manipular, expedir ou distribuir
produtos de origem animal oriundos de
estabelecimentos nao registrado no S.I.M, na AGED
ou no MAPA;

XV - Expedir ou distribuir produtos falsamente
oriundos de um estabelecimento;

XVI - Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto
na legislagdo especifica ou em desacordo com os
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processos de fabricacdo, de formulacao e de
composicao registrados pela Gerencia do Servigo de
Inspecgao Estadual - GESIE;

XVII - Utilizar produtos com prazo de validade
vencida, apor aos produtos novas datas depois de
expirado o prazo ou apor data posterior a data de
fabricacao do produto;

XVIII - Prestar ou apresentar informacgdes,
declaracdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgao fiscalizador, referentes a quantidade,
a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer
informacdo que, direta ou indiretamente, interesse ao
SIM e ao consumidor;

XIX - Fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo
S.I.M;

XX - Ceder ou utilizar de forma irregular lacres,
carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XXI - Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima,
ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - Simular a legalidade de matérias-primas, de
ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;
XXIII - Embaracar a agao de servidor da Secretaria
Municipal de Agricultura, Pesca, Abastecimento e
Agronegdcio no exercicio de suas funcgoes, com vistas
a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a
burlar os trabalhos de fiscalizagao;

XXIV - Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou
tentar subornar servidor da Secretaria Municipal de
Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegocio em
razao do exercicio de suas fungoes;

XXV - Produzir ou expedir produtos que representem
risco a saude publica;

XXVI - Produzir ou expedir, para fins comestiveis,
produtos que sejam improprios ao consumo humano;
XXVII - Produzir em desacordo com os Regulamentos
técnicos especificos ou com processos de fabricacao
aprovados pelo S.I.M;

XXVIII - Utilizar matérias-primas e produtos
condenados ou ndo inspecionados no preparo de
produtos usados na alimentagdao humana;

XXIX -  Utilizar, substituir, subtrair ou remover,
total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem apreendidos pelo S.I.M e mantidos sob
a guarda do estabelecimento;

XXX - Fraudar documentos oficiais;

XXXI - Nao realizar o recolhimento de produtos que
possam incorrer em risco a saude ou aos interesses
do consumidor;

Art. 185. Consideram-se impréprios para o consumo
humano, na forma em que se apresentam, no todo ou
em parte, as matérias-primas ou os produtos de
origem animal que:

I - Apresentem-se alterados;
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IT - Apresentem-se fraudados;

IIl - Apresentem-se danificados por umidade ou
fermentacdo, rangosos, com caracteristicas fisicas ou
sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou
que demonstrem pouco cuidado na manipulagao, na
elaboracdo. Na conservacgao ou no acondicionamento;
IV - Contenham substdncias ou contaminantes que
ndo possuem limite estabelecido em legislacao, mas
que possam prejudicar a saide do consumidor;

V - Contenham substancias tdxicas ou compostas
radioativos em niveis acima dos limites permitidos em
legislacdo especifica;

VI - Ndo atendam aos padroes fixados neste Decreto e
em normas complementares;

VII - Contenham microrganismos patogénicos em
niveis acima dos limites permitidos neste Decreto, em
normas complementares e em legislagao especifica;
VIII - Revelem-se inadequados aos fins a que se
destinem;

IX - Contenham contaminantes, residuos de
agrotoxicos, de produtos de uso veterinario acima dos
limites estabelecidos em legislagao especifica;

X - Sejam obtidos de animais que estejam sendo
submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario durante o periodo de caréncia
recomendado pelo fabricante;

XI - Sejam obtidos de animais que receberam
alimentos ou produtos de uso veterinario que possam
prejudicar a qualidade do produto;

XII - Apresentem embalagens estufadas;

XIII - Apresentem embalagens defeituosas, com
contetido exposto & contaminacdo e a deterioragao;
XIV - Estejam com prazo de validade expirado;

XV - Néo possuam procedéncia conhecida;

XVI - Nao estejam claramente identificados como
oriundos de estabelecimento sob inspe¢do sanitéria;
XVII - Que forem clandestinos ou elaborados em
estabelecimentos ndo registrados;

XVIII -Que estiverem sendo transportados fora das
condicdes exigidas.

Paragrafo Unico. Outras situagdes nao previstas nos
incisos de I a XVIII podem tornar as matérias-primas
e os produtos imprdprios para consumo humano,
conforme critérios definidos pelo S.I.M.

Art. 186. Para efeito das infracdes previstas neste
Decreto, as matérias-primas e os produtos podem ser
considerados alterados ou fraudados.

§1°. Sdo considerados alterados as matérias-primas e
produtos que apresentem modificacdes espontdneas
ou propositais de natureza fisica, quimica ou
bioldgica, decorrentes de tratamento tecnoldgico
inadequado, por negligéncia ou por falta de
conhecimento da legislacdo pertinente, que alterem
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suas caracteristicas sensoriais, sua composicao
intrinseca, comprometendo seu valor nutritivo e até
mesmo a sua inocuidade.

§ 29, Sao considerados fraudados as matérias-primas
ou os produtos que apresentem adulteragcdao ou
falsificacdo, conforme disposto a seguir:

I - Adulteracoes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido
privados parcial ou totalmente de seus componentes
caracteristicos em razdo da substituicdo por outros
inertes ou estranhos nao atendendo ao disposto na
legislacao especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de
ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias de qualquer natureza
com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragoes,
deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos
na elaboragao ou de aumentar o volume ou o peso do
produto;

¢) os produtos que na manipulacao ou na elaboragao
tenham sido empregados matérias-primas ou
ingredientes improéprios ou que ndo atendam ao
disposto no Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade - RTIQ ou na formulagdo indicada no
registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados
ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia
diferentes daqueles expressos na formulagao original
ou sem prévia autorizagao do SIM; ou

e) os produtos que sofram alteracdes na data de
fabricacdo, na data ou no prazo de validade;

II - Falsificagoes;

a) quando tenham sido utilizadas denominacdes
diferentes das previstas neste Decreto, em normas
complementares ou no registro de produtos junto ao
SIM;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou
reembalados, expostos ou ndao ao consumo, com a
aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro
produto registrado junto ao SIM e que se denominem
como este, sem que o seja;

c) quando o rétulo do produto contenha dizeres,
gravuras ou qualquer expressao que induza o
consumidor a erro ou confusao quanto a origem, a
natureza ou a qualidade do produto ou lhe atribua
qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie
diferente da declarada no rétulo ou divergente da
indicada no registro do produto; ou

e) os que nao tenham sofrido o processamento
especificado em seu registro, expostos ou ndo ao
consumo, e que estejam indicados como um produto
processado.

Art. 187. A Secretaria Municipal de Agricultura,
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Pesca, Abastecimento e Agronegocio estabelecers,
em normas complementares, os critérios de
destinagao de matérias-primas e de produtos julgados
improéprios para o consumo humano, na forma que se
apresentem, incluidos sua inutilizacdo ou seu
aproveitamento condicional, quando seja
tecnicamente viavel.

Art. 188. Nos casos previstos neste Decreto,
independentemente da penalidade administrativa
aplicavel, podem ser adotados os seguintes
procedimentos:

I - Nos casos de apreensao, apds reinspegao
completa, as matérias-primas e os produtos podem
ser condenados ou pode ser autorizado o seu
aproveitamento condicional para a alimentacao
humana, conforme disposto em normas
complementares; e

IT - Nos casos de condenacao, pode ser permitido o
aproveitamento das matérias-primas e dos produtos
para fins ndo comestiveis.

Art. 189. O médico veterinério oficial, apds proceder
a apreensao, devera:

I - Quando couber, nomear fiel depositario, caso os
produtos de origem animal ndo oferecam risco e o
proprietario ou responsavel indique local ao seu
adequado armazenamento e conservagao;

IT - Determinar e acompanhar a condenacao e
destruicao dos produtos de origem animal quando:

a) nao forem tempestivamente efetivadas as medidas
de inspecao ou de fiscalizacdo determinadas pela
autoridade administrativa competente;

b) sua precariedade higiénico-sanitaria contraindicar
ou impossibilitar a adequada manutengao ou expuser
a risco direto ou indireto a incolumidade publica;

c) o proprietario ou responsavel nao indicar fiel
depositario ou local adequado para armazenamento e
conservagao para aguarda dos produtos de origem
animal apreendidos até a conclusiva apuragao de seu
estado higiénico-sanitario ou término do processo
administrativo.

Art. 190. A Secretaria Municipal de Agricultura,
Pesca, Abastecimento e Agronegocio podera nomear
fiel depositario para a guarda dos produtos de origem
animal apreendidos, avaliadas as circunstancias e
condigles a sua manutencdo até a conclusiva
apuracdo de seu estado higiénico-sanitario ou
término do processo administrativo.

Secao IV

Das penalidades

Art. 191. As penalidades aos infratores serao
determinadas em normas complementares.

Secao V

Do Processo Administrativo

Art. 200. Para fins deste Decreto, sao considerados
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documentos decorrentes do processo de fiscalizacao,
além de outros que vierem a ser instituidos:

I - auto de apreensdo: é o documento habil para reter
matéria-prima, produtos, insumos, rétulos,
embalagens e outros materiais pelo tempo necesséario
as averiguacgdes indicadas e para procedimentos
administrativos;

II - termo de inutilizagdo: € o documento habil a
descrigdo da providéncia e destino adotados, tais
como condenagao ou inutilizacdo da matéria prima,
produto, insumo, rdétulo, embalagem ou outros
materiais apreendidos;

III - termo de colheita de amostra: é o documento que
formaliza a colheita de amostras para fins de anélise
laboratorial;

IV - auto de fiel depositario: é o documento habil que
nomeia o detentor da matéria-prima, produto ou
rétulos, para responder pela sua guarda, até ulterior
deliberacao;

V- auto de interdicdo: é o documento habil para
interromper, parcial ou totalmente, as atividades de
um equipamento, secao ou estabelecimento quando
foi constatada a inexisténcia de condigoes higiénico-
sanitarias adequadas e nos casos de adulteragées ou
falsificagoes habituais do produto;

VI - auto de infracao: é o documento habil para a
autoridade fiscalizadora autuar pessoa fisica ou
juridica quando constatada a violagdo de normas
constantes neste Decreto ou em legislagao especifica,
referente a inspecdo de produtos de origem animal,
que dara inicio ao processo administrativo de
apuracdo de infragdes, que contera os seguintes
elementos:

a) nome e qualificacdo do autuado;

b) local, data e hora da sua lavratura;

c¢) descricao do fato;

d) dispositivo legal ou regulamentar infringido;

e) prazo de defesa;

f) assinatura e identificacdo do técnico ou agente de
inspecao ou fiscalizagao;

g) assinatura do autuado ou, em caso de recusa ou
impossibilidade, de testemunha da autuagao.

VII - termo de notificagdo: é o documento habil a ser
lavrado para cientificar o infrator, quando houver a
aplicacdo da pena de adverténcia;

VIII - termo de desinterdicdo: é o documento habil a
ser lavrado para tornar sem efeito o Auto de
Interdigao;

IX - termo de revelia: é o documento que comprova a
auséncia de defesa, dentro do prazo legal.

Art. 201. O descumprimento das disposigoes deste
Decreto e da legislacao especifica serd apurado em
processo administrativo devidamente instruido,
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iniciado com a lavratura de qualquer um dos
documentos listados no art. 2002 deste Decreto,
observados os ritos e prazos aqui fixados.

Paragrafo Unico. O processo serd formalizado em
ordem cronolodgica direta, devendo ter todas as suas
folhas numeradas e rubricadas.

Art. 202. Os documentos decorrentes do processo de
fiscalizacdo deverdo ser claros e precisos, sem
entrelinhas, rasuras, emendas ou omissoes, sob pena
de invalidade.

Art. 203. A assinatura no Auto de Infracdo por parte
do autuado, ao receber copia do mesmo, constitui
recibo de notificagao.

§ 12. Em caso de recusa do autuado em assinar o Auto
de Infragdo, o agente autuante consignard o fato nos
autos, remetendo-os ao autuado, por via postal, com
Aviso de Recebimento - AR ou outro procedimento
equivalente.

§ 22, Quando nao conseguido localizar o infrator pelos
meios descritos no § 12 deste artigo, sera utilizado o
edital.

§ 32, O edital devera ser publicado no Didrio Oficial
do Municipio ou em jornal de grande circulagao.

Art. 204. A defesa devera ser apresentada, por
escrito, no prazo de 30 (trinta) dias, contados da data
do recebimento do Auto de Infracao, dirigido ao
Diretor Geral do S.I.M, que decidira, a vista do
Parecer Técnico/Juridico, pela manutencdo ou
improcedéncia da medida punitiva, e se procedente o
auto de infracdo, a autoridade julgadora expedira, de
oficio, a notificacdo do autuado.

§ 12, No caso de comunicagao por edital, o prazo sera
de 30 (trinta) dias contados a partir da sua
publicacgao.

§ 292, Decorrido o prazo sem que seja apresentada a
defesa, o autuado serad considerado revel, devendo
ser juntado ao processo administrativo o termo de
revelia.

§ 32, Decorrido o prazo, o Diretor Geral tera o prazo
de 15 (quinze) dias para proferir a decisao.

§ 42 Apds o julgamento da defesa e proferida a
decisdo, notificar-se-a o autuado que podera interpor
pedido de reconsideragao, a vista de novos elementos
apresentados, no prazo de 15 (quinze) dias.

§ 52. No caso de envio por via postal, com Aviso de
Recebimento - AR ou outro procedimento
equivalente, o prazo serd contado a partir da data de
recebimento pelo infrator.

§ 62. Quando nao conseguido localizar o infrator, a
comunicagdo resumida da decisdao proferida serd
realizada via edital.

Art. 205. E vedado o deferimento de pedido do
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cancelamento ou parcelamento de multas, sem
observancia do rito do procedimento administrativo
previsto neste Decreto.

Parédgrafo Unico. O funcionario do S.I.M que
determinar o cancelamento de multas sem
observancia do rito do procedimento administrativo
fica obrigado a ressarcir o valor da multa em 72
(setenta e duas) horas, acrescidos das cominacoes
legais, sem prejuizo de outras sangdes civis e penais
cabiveis.

Art. 206. Os prazos comecam a correr a partir da
notificacdo oficial, excluindo-se da contagem o dia do
comeco e incluindo-se o do vencimento.

Par4grafo Unico. Considera-se prorrogado o prazo
até o primeiro dia 1til seguinte, se o vencimento cair
em dia em que nao houve expediente ou este for
encerrado antes da hora normal.

Art. 207. Sdo responsaveis pela infracdo as
disposi¢cdes do presente Decreto, para efeito de
aplicagao das penalidades nele previstas, as pessoas
fisicas ou juridicas:

I - produtores de matéria-prima de qualquer
natureza, aplicavel a indudstria animal desde a fonte
de origem até o recebimento nos estabelecimentos
registrados no S.I.M;

IT - proprietdrios ou arrendatdrios de
estabelecimentos registrados onde forem recebidos,
manipulados, transformados, fracionados,
elaborados, preparados, conservados,
acondicionados, distribuidos ou expedidos produtos
de origem animal;

III - que expedirem ou transportarem produtos de
origem animal.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o
presente artigo abrange as infracdes cometidas por
quaisquer empregados ou prepostos das pessoas
fisicas ou juridicas que exergam atividades industriais
e comerciais de produtos de origem animal.

Art. 208. A aplicacdo da multa nao isenta o infrator
do cumprimento das exigéncias que a tenham
motivado determinando-se, quando for o caso, novo
prazo para o cumprimento, findo o qual podera, de
acordo com a gravidade da falta e a juizo do S.I.M,
ser novamente autuado e sujeito as penalidades
previstas no presente Decreto.

CAPITULO XIII

DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 209. A inspecao e a fiscalizacdo de que trata este
Decreto e normas complementares integram os
principios de defesa sanitaria animal e a execugao ou
colaboracao em programas ou procedimentos a ela
relacionados, bem como a saude publica e a
preservacao do meio ambiente.

Pardgrafo Unico. Compete ao(a) Secretério(a) de
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Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegdcio, no
ambito de suas atribui¢des especificas, articular e
expedir normas complementares, visando a
integracao dos trabalhos de inspecgéao e fiscalizacdo
dos produtos de origem animal e de defesa sanitéaria
animal conduzidos pelo S.I.M.

Art. 210. O registro do estabelecimento no S.I.M
dispensa o registro em 6rgaos federal ou municipal
de inspecao industrial e sanitdria de produtos de
origem animal, nao sendo permitida a duplicidade de
inspecao.

Art. 211. Os estabelecimentos devem possuir
responsavel técnico na condugdo dos trabalhos de
natureza higiénico-sanitdria e tecnoldgica, cuja
formacgao profissional deverd atender ao disposto em
legislacdo especifica.

Art. 212.0s casos omissos neste Decreto ou em
normas complementares ficam sujeitos a legislacao
estadual e federal vigente.

Art. 213. Este Decreto entra em vigor na data de sua
publicacdo, revogadas as disposigdes em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE
CAXIAS, ESTADO DO MARANHAO,
AOS VINTE E OITO DIAS DO MES DE MAIO, DO
ANO DE DOIS MIL E VINTE E TRES.
FABIO JOSE GENTIL PEREIRA ROSA
Prefeito Municipal

DECRETO MUNICIPAL N? 154, DE 28 DE ABRIL
DE 2023.

“DISPOE SOBRE A CRIACAO DO CONSELHO
MUNICIPAL DE INSPECAO SANITARIA, DO
MUNICIiPIO DE CAXIAS E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.”

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAXIAS, Estado do
Maranhao, no uso de suas atribuigoes legais, com
fundamento no art. 65, VIII da Lei Organica do
Municipio,

Considerando a necessidade de atender ao interesse
publico de protecdo da saude da populagdo mediante
0 acesso de alimentos seguros, reduzindo riscos de
transmissdo de zoonoses (doencas transmitidas dos
animais para o homem) e toxinfeccdes alimentares.

Considerando a necessidade da Administracao
Municipal propor a criagao do Conselho Municipal de
Inspecdo Sanitaria visando a realizacao da inspegao e
fiscalizacdo sanitaria dos produtos de origem animal.

Considerando a necessidade de unir esforgos da
sociedade, organismos e entidades nao
governamentais, buscando ouvi-los e debatendo
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propostas concretas de integracgao.
DECRETA

CAPITULO I
DA INSTITUICAO

Art.12 -Em conformidade com a Constituicdao da
Reptblica

Federativa do Brasil, Titulo VIII, Capitulo II, da Lei
Federal 8.080/90 e da Lei Municipal 2.548/2021 fica
instituido o Conselho Municipal de Inspegao Sanitaria
de Caxias-Ma, 6rgdo permanente, deliberativo e
normativo do Servico de Inspecdao Municipal,
vinculado a Secretaria de Agricultura Pesca,
Abastecimento e Agronegé6cio que tem por
competéncia, aconselhar, sugerir, debater e definir
assuntos ligados a execucao dos servigos de inspecao
e de fiscalizacdo sanitaria e sobre a criacao de
regulamentos, normas, portarias e outros.

CAPITULO II
DOS OBJETIVOS

Art. 29 - O Conselho Municipal de Inspecao
Sanitdria- SIM terd funcoes deliberativas, normativas,
fiscalizadoras e consultivas, objetivando basicamente
o estabelecimento, acompanhamento, controle e
avaliacdo da politica municipal de Inspecao Sanitaria,
de acordo com a Lei Organica do Municipio de
Caxias-MA e a Constituicdo Federal, a saber:

I - atuar na formulacdo e no controle da execugao da
Politica Municipal de

Saude, inclusive nos seus aspectos econdmicos e
financeiros e nas estratégias para sua aplicagao aos
setores publico e privado;

IT - deliberar sobre os modelos de Inspecao e
Fiscalizacdo Sanitaria;

I1I - propor prioridades, métodos e estratégias para a
formacao e educacao continuada dos recursos
humanos do Servico de Inspegao Municipal;

IV - criar, coordenar e supervisionar Comissdes
Intersetoriais e outras que julgar necessarias,
inclusive Grupos de Trabalho, integradas pelas
secretarias e drgaos competentes e por entidades
representativas da sociedade civil;

V - deliberar sobre propostas de normas basicas
municipais para operacionalizacdo do Servico de
Inspecdao Municipal;

VI - definir diretrizes e fiscalizar a movimentagao e
aplicacdo dos recursos financeiros do Servigo de
Inspecdo Municipal, no ambito municipal, oriundos
das multas previstas na legislacao respectiva;
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VIII - incrementar e aperfeigcoar o relacionamento
sistematico com os

poderes constituidos, Ministério Publico, Camara de
Vereadores e midia, bem como com setores
relevantes nao representados no Conselho;

IX - articular-se com outros conselhos setoriais com o
proposito de

cooperagao mutua e de estabelecimento de
estratégias comuns para o

fortalecimento do sistema de participacao e Controle
Social;

X - acompanhar o processo de desenvolvimento e
incorporacao cientifica

e tecnoldgica na area de saude, visando a observagao
de padroes éticos

compativeis com o desenvolvimento sdcio cultural do
municipio;

XI - divulgar suas acoOes através dos diversos
mecanismos de

comunicagao social;

XII - manifestar-se sobre todos os assuntos de sua
competéncia.

CAPITULO III
DA CONSTITUICAO

Art.32 - O Conselho Municipal de Inspecao Sanitaria
tera a seguinte constituicao:

[ -segmentos organizados de consumidores;

II -segmentos organizados de agricultores;

III -representantes da Secretaria Municipal de
Agricultura, Pesca, Abastecimento e Agronegocio-
SEMAP;

IV - representantes da Secretaria Municipal de
Satude-SMS.

Paragrafo Unico - A representacdo dos usudrios sera
paritaria
em relacao ao conjunto dos demais segmentos

Art. 42 - O Conselho Municipal de Inspec¢do Sanitaria
terd uma Mesa Diretora

como Orgdo operacional de execugdo e
implementacdo de suas decisdes sobre o
Servico de Inspecdao Municipal, eleita na forma do
art. 62 desta Lei.

CAPITULO IV
DA COMPOSICAO

Art. 52 - O Conselho de Inspecao Sanitéria, tera a
seguinte composigao:
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I - de forma paritaria e quadripartite, escolhidos por
voto direto dos delegados de cada segmento na
Conferéncia Municipal de Saude, as representacoes
no conselho serdo assim distribuidos:

a) - 02 (dois) representantes dos consumidores;

b) - 02 (dois) representantes dos trabalhadores dos
Agricultores;

c) - 02 (dois) representante da Secretaria de
Agricultura e Pesca;

d) - 02 (dois) representante da Secretaria Municipal
de Saude.

IT - cada segmento representado do conselho terd um
suplente;

Paragrafo tnico. Os representantes das entidades e
organizacoes da sociedade civil serao eleitos em
processo aberto a todas as entidades cuja finalidade
seja relacionada a atividade.

Art. 69 - A Mesa Diretora, referida no artigo 42 desta
Lei, serd eleita diretamente pela Plenaria do
Conselho e sera composta de:

I - Presidente;

II - Vice-Presidente;
III - Secretéario;

IV - Vice-Secretario.

Art. 72 - O Conselho Municipal de Inspec¢do Sanitaria
reger-se-a pelas seguintes disposigdes, no que se
refere a seus membros:

I - serdo indicados pelos seus respectivos segmentos
e serdao substituidos pelos mesmos, mediante
solicitagdo ao Prefeito Municipal, através da Mesa
Diretora do Conselho;

IT - terdao seu mandato extinto, caso faltem, sem
prévia justificacao, a 03 (trés) reunides consecutivas
ou 06 (seis) intercaladas, em um periodo de 12 (doze)
meses;

IIT - terdo mandato de 02 (dois) anos, cabendo
prorrogacao ou reconducao;

IV - cada entidade participante terd um suplente,
conforme disposto no inciso III, do Art. 59, desta Lei.

Paragrafo tnico - O exercicio do mandato de membro
do Conselho Municipal de Inspeg¢do Sanitaria nao
serd remunerado e sera considerado de alta
relevancia publica.

Art. 82 - Para melhor desempenho de suas funcoes, o
Conselho Municipal de Inspegado Sanitaria podera
recorrer a pessoas e entidades, mediante os
seguintes critérios:
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I - consideram-se colaboradores do Conselho
Municipal as instituicdes formadoras de recursos
humanos para a saude e as entidades representativas
de profissionais e wusudrios de satude,
independentemente de sua condicdao de membros;

IT - poderao ser convidadas pessoas ou instituicoes de
notoria especializagdo na area de saude, para
assessorar o Conselho em assuntos especificos;

III - poderao ser criadas comissoes internas entre as
instituigdes, entidades e membros do Conselho, para
promover estudos e emitir pareceres a respeito de
temas especifico.

CAPITULO V
DO FUNCIONAMENTO E CONVOCAGCAO

Art. 92 - O Conselho Municipal de Inspecdo Sanitaria
funcionara segundo o que disciplina o seu regimento
interno e tera as seguintes normas gerais:

I - 0 6rgao de deliberacdo maxima sera a Plenaria do
Conselho;

IT - a Plenéria do Conselho reunir-se-a ordinariamente
semestralmente e

extraordinariamente, quando convocada pelo
Presidente ou pela maioria simples de seus membros;
III - reunir-se-a extraordinariamente para tratar de
matérias especiais ou urgentes, quando houver:

a) convocacao formal da Mesa Diretora;
b) convocacao formal de metade, mais um de seus
membros titulares.

IV - cada membro do Conselho tera direito a um tnico
voto na Plendria do

Conselho;

V - as Plenarias do Conselho serao instaladas com a
presenca da maioria

simples dos membros, que deliberarao pela maioria
dos votos presentes;

VI - as decisdes do Conselho Municipal de Inspecgao
Sanitaria serao

consubstanciadas em resolucao,
recomendacao;

VII - a Mesa Diretora do Conselho podera deliberar
"ad referendum" da

Plenéaria do Conselho.

CAPITULO VI

DAS DIRETRIZES BASICAS DA ATUACAO

mogao ou

Art. 10 - O Conselho Municipal de Inspegao Sanitaria
observara

no exercicio de suas atribuicdes, as seguintes
diretrizes bésicas e prioritéarias:
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I - a qualidade e condigdo higiénico sanitaria dos
produtos de origem

animal é direito de todos e dever do Estado,
garantido mediante politicas sociais e econdémicas
que visem a promogao da saide, redugdo do risco de
doencas e de outras agravos;

II - integralidade de servigos de inspegao sanitaria,
buscando promogao

da saide em toda a rede municipal.

Art. 11 - O Conselho Municipal de Inspegao
Sanitaria promovera,
como drgao colegiado deliberativo e representativo,
debates estimulando a
participagdo comunitéria, visando, prioritariamente, a
melhoria de servigos de
inspecgao sanitaria no Municipio.

Art. 12. As deliberagOes serao tomadas por maioria
simples.

Art. 13. A provacao do Regimento Interno dar-se-ao
por maioria absoluta dos membros do Conselho.

Art. 14 - As disposigoes desta lei, quando necessario,
serao
regulamentadas pelo Poder Executivo.

Art. 15 - Esta Lei entrara em vigor na data de sua
publicacao,
revogadas as disposi¢cdes em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE CAXIAS,
ESTADO DO MARANHAO, AOS VINTE E OITO DIAS
DO MES DE MAIO DE DOIS MIL E VINTE E TRES.

FABIO JOSE GENTIL PEREIRA ROSA
Prefeito Municipal

DECRETO MUNICIPAL N° 174 DE 11 DE MAIO
DE 2023

“EXONERA O SERVIDOR DO CARGO EM
COMISSAO DA SECRETARIA MUNICIPAL DE
CULTURA, ESPORTE, TURISMO, JUVENTUDE E
PATRIMONIO HISTORICO E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS”.

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAXIAS, Estado do
Maranhao, Fabio José Gentil Pereira Rosa, no uso de
suas prerrogativas e atribuicdes legais,
fundamentado no art. 65, incisos II, VIII, da Lei
Organica do Municipio,

DECRETA:
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Art. 12. A exoneracédo, do servidor WIBSON JOSE
PEREIRA CARVALHO, do cargo em comissdo de
Coordenador, simbologia AS-4, da Secretaria
Municipal de Cultura, Esporte, Turismo, Juventude e
Patriménio Historico.

Art. 292, Este Decreto entra em vigor na data sua
publicacdo, revogadas as disposigdes em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE CAXIAS,
ESTADO DO MARANHAO, AOS ONZE DIAS DO MES
DE MAIO, DO ANO DE DOIS MIL E VINTE E TRES.

FABIO JOSE GENTIL PEREIRA ROSA
Prefeito Municipal

DECRETO MUNICIPAL N° 175 DE 11 DE MAIO
DE 2023

“NOMEIA O INTEGRANTE DO QUADRO ABAIXO
PARA O CARGO EM COMISSAO DA SECRETARIA
MUNICIPAL DE CULTURA, ESPORTE,
TURISMO, JUVENTUDE, E PATRIMONIO
HISTORICO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS”.

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAXIAS, Estado do
Maranhdo, Fabio José Gentil Pereira Rosa, no uso de
suas prerrogativas e atribuicdoes legais,
fundamentado no art. 65, incisos II, VIII, da Lei
Orgéanica do Municipio,

DECRETA:

Art. 19, Fica nomeada a integrante do quadro abaixo
para o cargo em comissao da Secretaria Municipal de
da Secretaria Municipal de Cultura, Esporte,
Turismo, Juventude e Patriménio Historico:

[NOME
[DENILSON OLIVEIRA SOUSA

CARGO
COORDENADOR

siMBOLO |
AS-4 |

Art. 292, Este Decreto entra em vigor na data sua
publicagao, revogadas as disposi¢des em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE CAXIAS,
ESTADO DO MARANHAO, AOS ONZE DIAS DO MES
DE MAIO, DO ANO DE DOIS MIL E VINTE E TRES.

FABIO JOSE GENTIL PEREIRA ROSA
Prefeito Municipal
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LYCIA MAYARA WAQUIM

Chefe de Gabinete

OTHON LUIZ MACHADO MARANHAO
Presidente da ccl

ADENILSON DIAS DE SOUZA

Procurador Geral do Municipio

ISAIAS JOSE DA SIVA NETO

Controlador Geral

CYNTHIA MARIA LUCENA LIMA SOUSA
Secretario Municipal de Governo

MONICA CRISTINA MELO SANTOS GOMES
Secretaria Municipal De Saude

BRENO SILVEIRA LEITAO

Presidente do Caxias-Prev

MOISES HOLANDA DOS SANTOS
Secretario Municipal de articulagdo Politica
SANDRO LEONARDO AGUIAR BASTOS
Sec.Municipal de Cultura ,Esporte, Turismo
Patrimonio Histdrico e Juventude

LUCIANA ANDREA DA COSTA SOARES
Secretaria Municipal De Agricultura e Pesca
ADERBAL MALHEIROS FRANCA NETO
Secretario Municipal de Meio Ambiente e
Defesa Civil

JOSE GENTIL ROSA NETO

Secretario Municipal de Infraestrutura

KIARA FERNANDA RODRIGUES BRAGA
Secretaria Municipal de Politicas Publicas Para
Mulheres

JOSE AUGUSTO PEREIRA NETO

Assessor de Comunicagao

ANA LUCIA XIMENES

Secretaria Municipal de Assisténcia e
Desenvolvimento Social

LABIBE GEDEON SIMAO NETA

Secretaria Municipal do Trabalho
CONSTANTINO FERREIRA DE CASTRO NETO
Secretario Municipal de Industria e Comercio
ANA CELIA PEREIRA DAMASCENO DE
MACEDO

Secretaria de Educagao, Ciéncias e Tecnologia
ARNALDO DE ARRUDA OLIVEIRA

Direto Administrativo do SAAE

MANOEL JOSE MACEDO SIMAO

Secretario Municipal de Financas, Planejamento e
administragao

FRANCISCO DE ASSIS OLIVEIRA MESQUITA
Secretario Municipal de Seguranca Ptbica
FAUSE ELOUF SIMAO JUNIOR

Secretario de Limpeza Publica

HINO DE CAXIAS

LETRA: Teodoro Ribeiro Junior
MUSICA:: por Elpidio Pereira

Clara estrela no céu maranhense,
Lira flébil do meigo cantor,

Tua luz outra estrela nao vence,
Nem a lira mais cheia de amor.
Vamos juntos no albor destes dias
Os louvores cantar de Caxias ( bis )

Es a virgem toucada de rosas,

Que te miras nas aguas do rio,

De onde as ninfas sutis, invejosas,
Vém beijar-te o perfil erradio.
Vamos juntos no albor destes dias
Os louvores cantar de Caxias ( bis )

Broquelada na paz tu trabalhas,

E na paz confiada descansas,

Mas nao temes o fragor de batalhas,
Quem ja trouxe a vitéria nas langas.
Vamos juntos no albor destes dias
Os louvores cantar de Caxias ( bis )

Nao crearam teus seios escravos,
Bentos seios do alvor da camélia,
Que nds somos unidos e bravos.
Filhos gracos da nova cornélia.
Vamos juntos no albor destes dias
Os louvores cantar de Caxias ( bis )

Gloéria! Gloria! As faganhas proclamem,
Da princesa do adusto sertao,

Cuja fama e valor se derramam,

Pelas terras do audaz Maranhdo.
Vamos juntos no albor destes dias

Os louvores cantar de Caxias ( bis )
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